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高畠ワイナリーの広報誌です

秋のワイナリーイベント

高畠町とデラウェア
高畠ワイナリーの挑戦 vol.16

受賞ワイン
2022日本ワインコンクール



風薫るワイナリーから
株式会社高畠ワイナリー
代表取締役社長　 村 上  健

ワ イ ナ リ ー 便 り

　

6
月
29
日
午
前
11
時
、
気
象
庁
発
表
に
よ
る
「
東
北
南
部
が

梅
雨
明
け
し
た
と
思
わ
れ
る
」
の
報
を
受
け
、
6
月
中
の
梅
雨

明
け
は
私
が
知
る
限
り
記
憶
に
な
く
、
こ
れ
も
異
常
気
象
の
一

因
か
と
感
じ
て
お
り
ま
し
た
。
7
月
に
入
り
、
酷
暑
が
続
き
「
今

年
は
最
高
の
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
に
な
る
」
と
思
わ
れ
ま
し
た
が
、

早
生
の
生
食
用
デ
ラ
ウ
エ
ア
に
お
い
て
は
、
一
部
の
園
地
で
高

温
障
害
に
よ
る
着
色
不
良
が
発
生
し
ま
し
た
。
そ
ん
な
中
、
9

月
1
日
気
象
庁
は
「
東
北
南
部
の
梅
雨
明
け
が
特
定
で
き
な
い
」

と
修
正
す
る
事
態
が
発
生
し
、
こ
れ
も
異
常
気
象
の
一
因
か
と

思
わ
ず
に
い
ら
れ
な
い
事
態
と
な
り
ま
し
た
。

　

と
は
言
え
、
ワ
イ
ン
用
の
専
用
品
種
の
収
穫
は
9
月
10
日
以

降
か
ら
始
ま
り
、
10
月
末
の
カ
ベ
ル
ネ
・
ソ
ー
ヴ
ィ
ニ
ョ
ン
ま

で
続
く
長
丁
場
で
、
今
後
の
天
候
次
第
で
は
十
分
な
糖
度
と
着

色
が
期
待
で
き
、
台
風
の
襲
来
と
秋
雨
前
線
の
停
滞
が
無
い
よ

う
天
に
祈
る
ば
か
り
で
す
。

　

さ
て
、
2
0
1
9
年
は
千
葉
や
福
島
・
宮
城
に
大
き
な
被
害

を
も
た
ら
し
た
台
風
19
号
の
影
響
で
皆
様
が
大
変
楽
し
み
に
し

て
頂
い
て
い
る
「
秋
の
収
穫
祭
」
が
中
止
と
な
り
、
翌
年
か
ら

２
年
間
は
新
型
コ
ロ
ナ
感
染
症
拡
大
を
避
け
る
た
め
に
開
催
を

見
送
る
事
と
な
り
ま
し
た
が
、
今
年
2
0
2
2
年
10
月
8
日
、

9
日
、10
日
の
3
日
間
感
染
対
策
を
講
じ
て
新
た
な
イ
ベ
ン
ト「
ワ

イ
ナ
リ
ー
バ
ル
」
を
開
催
い
た
し
ま
す
。
こ
の
イ
ベ
ン
ト
の
最

大
の
特
徴
は
、
人
数
制
限
及
び
時
間
制
限
と
な
り
ま
す
。
秋
風

に
吹
か
れ
な
が
ら
、
決
め
ら
れ
た
ル
ー
ル
の
中
で
楽
し
ん
で
い

た
だ
け
る
よ
う
ス
タ
ッ
フ
一
同
皆
様
の
ご
来
場
を
お
待
ち
申
し

上
げ
、
最
善
の
対
策
を
講
じ
て
参
り
た
い
と
考
え
て
お
り
ま
す
。

　

今
年
の
台
風
は
、
今
ま
で
の
ル
ー
ト
や
常
識
を
覆
し
予
想
も

し
な
い
異
常
な
順
路
で
日
本
に
接
近
し
て
お
り
ま
す
。
線
状
降

水
帯
や
高
潮
に
よ
る
被
害
・
土
砂
崩
れ
等
、
皆
様
に
は
充
分
気

を
つ
け
て
頂
き
、
秋
の
夜
長
に
高
畠
ワ
イ
ン
を
楽
し
ん
で
は
ど

う
で
し
ょ
う
か
！！

ピ
ノ
・
ノ
ワ
ー
ル
　
収
穫
体
験

　澄み渡る青空は、それだけで秋を思わせ、まるでお客様を歓
迎するような素晴らしい秋晴れに恵まれた 9月10日（土）。
 　一般参加のお客様 25 名とワイナリースタッフ15 名、総勢 40
名でワイナリー前の自社農園ピノ・ノワールの収穫を行いました。
2007年の植樹から早いもので 15 年が経ち、当時は、牛乳パッ
クで苗木の風除けを作り、まだ大人の膝ほどの高さしかない苗木
を社員総出で植えたことを思い出します。今回、一般参加の多く
が初参加のお客様で、小学校のお友達同士での参加者も。腐敗
果粒などの痛んだ部分を選定ハサミで1個 1個取り除き、とても
大切にぶどうを摘んでいただき、スムースに収穫が進みました。
ありがたいことに、毎年のようにご参加いただいている、言わば
ベテランの域にも達したお客様のお姿もあり、ワイナリー冥利に
尽きる一日でした。
 　今年は、収穫前に雨が降ったり、天候が不安定であったため、
栽培地を選ぶという「ピノ・ノワール」栽培の難しさにあらためて
直面した、とは栽培担当者の言葉です。
 　休憩時には、あらかじめ収穫したピノ・ノワール果汁をテイステ
ィングいただきました。一般のぶどうジュースとはひと味違う凝縮
感、ぶどうの甘味にお客様も驚いていました。また、ピノ・ノワー
ルの品種香でもある「梅や紫蘇」を思わせる香りを果汁からも充
分に感じ取ることができました。
　今年のピノ・ノワールは約 3 年後にリリースになります。 
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JA
PA
N 

WI
NE CONPET

IT
IO
N 

Silver
銀  賞

デラウェアのフルーティーな風味
そのままの果実香あふれる
甘口タイプ

720ml

高畠町産デラウェア
 白 [ 甘口 ]  2022

Delaware | Sweet

720ml

デラウェアの爽やかな
甘酸っぱさをそのままいかした
やや辛口タイプ

高畠町産デラウェア
 白 [ 辛口 ]  2022

Delaware | Semi-Dry

Illustration by Saito Miku

750ml

デラウェアの爽やかな
甘酸っぱさをそのままいかした
スパークリングワイン

高畠町産デラウェア
スパークリング 2022

Delaware | Sparkling

、らか 」たはかた「 里のばろほま
今年もフレッシュなワインをお届けします。

Takahata
Yamagata

2022日本ワインコンクール

2022 日本ワインコンクールが開催され、
今回は過去最多 108 ワイナリーからエン
トリーがあり、706点の日本ワインの中か
ら厳しい審査が行われました。当ワイナ
リーからは銀賞が５銘柄、銅賞が５銘
柄、奨励賞が１銘柄となりました。結果は
以下の通りになります。

　今回は、当ワイナリーの主力品種であ
るシャルドネを中心に、赤ワインもロゼも
多数入賞頂きましたが、来年は、より輝か
しい色のメダルを頂けるよう、ワイン造り
をアップデートしていきたいと思います。

JA
P
A
N
 W

INE
 CONPET

IT
IO
N
 

Bronze
銅  賞

◆スパークリングワインの部
　2016高畠醗泡シャルドネ（プリ・デ・ムース）①
◆欧州系品種 白の部
　2019高畠バリックシャルドネ樫樽熟成②
　2019高畠フニクリ・フニクラ・デ・木村シャルドネ③
◆欧州系品種 赤の部
　2018高畠ローグルブルー青おに④
◆国内改良等品種 赤の部
　2018高畠ジャパネスクベーリーズブレンド⑤

① ② ③ ④ ⑤

銀
賞

◆欧州系品種 白の部
　2020高畠ル・トロワ・シゾード・
　大浦エン上和田シャルドネ
◆欧州系品種 赤の部
　2019高畠ローグルルージュ 赤おに
　2018高畠クラシック メルロー＆カベルネ
　2017高畠バリック メルロー＆カベルネ
◆ロゼワインの部
　2019高畠バリックプレミアムロゼ

銅
賞

◆欧州系品種 赤の部
　2018高畠アルケイディアセレクトハーベスト

奨
励
賞

2022年10月 発売！
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高
畠
町
と

デ
ラ
ウ
ェ
ア

　

今
か
ら
1
5
0
年
以
上
も
前
︑
明
治
初
期

に
高
畠
町
で
の
ぶ
ど
う
栽
培
が
始
ま
り
ま
し

た
︒
当
時
は
山
沿
い
の
地
域
で
も
稲
作
が
主

流
で
あ
っ
た
一
方
で
︑
天
候
不
良
や
病
害
虫

な
ど
に
よ
る
不
作
に
悩
ま
さ
れ
て
い
ま
し
た
︒

そ
こ
で
稲
作
に
代
わ
る
農
業
に
期
待
し
︑
主

に
山
間
部
の
農
地
を
ぶ
ど
う
栽
培
に
転
用
し

て
き
た
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
︒
雪
深
い
高
畠
の

地
で
︑
ぶ
ど
う
栽
培
を
ど
の
よ
う
に
根
付
か

せ
る
か
︒
2
世
代
︑
3
世
代
に
渡
る
長
期
間

の
試
行
錯
誤
の
末
︑
高
畠
町
は
日
本
で
も
有

数
の
一
大
ぶ
ど
う
産
地
に
な
り
ま
し
た
︒
特
に

デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
栽
培
出
荷
量
に
つ
い
て
は
︑
日

本
最
多
を
誇
り
︑
そ
の
高
い
質
︑
量
と
も
に

町
の
代
名
詞
と
も
な
る
ぶ
ど
う
に
成
長
し
ま

し
た
︒
本
号
で
は
︑
そ
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
か
ら
造

る
ワ
イ
ン
に
つ
い
て
︑
少
し
深
堀
し
て
触
れ
て

み
よ
う
と
思
い
ま
す
︒

編
集
部
　
さ
て
、
デ
ラ
ウ
ェ
ア
と
言
え
ば
、

山
形
で
は
、
初
夏
の
風
物
詩
。
子
ど
も
の
頃

は
夏
休
み
に
な
る
と
、
ぶ
ど
う
を
楽
し
み
に

し
て
い
ま
し
た
。

四
釜
　
私
は
実
家
が
ぶ
ど
う
農
家
だ
っ
た
の

で
、
デ
ラ
ウ
ェ
ア
と
い
う
と※

ジ
ベ
レ
リ
ン

処
理
（
種
な
し
処
理
）
の
手
伝
い
を
さ
せ
ら

れ
た
思
い
出
し
か
あ
り
ま
せ
ん
（
笑
）。

編
集
部
　
先
輩
方
か
ら
は
、
高
畠
町
の
中
学

生
や
高
校
生
は
ぶ
ど
う
農
家
さ
ん
の
と
こ
ろ

へ
ジ
ベ
処
理
を
手
伝
い
に
行
く
の
が
課
外
授

業
で
必
修
の
よ
う
な
時
代
が
あ
っ
た
と
聞
き

ま
す
ね
。

四
釜
　
そ
れ
だ
け
デ
ラ
ウ
ェ
ア
と
い
う
ぶ
ど

う
が
、
特
に
昭
和
の
後
半
に
か
け
て
多
く
栽

培
さ
れ
て
い
た
、
と
い
う
こ
と
で
す
。

編
集
部
　
最
近
で
は
、
当
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
も

有
核
デ
ラ
ウ
ェ
ア
と
言
っ
て
、
種
あ
り
の
デ

ラ
ウ
ェ
ア
を
ワ
イ
ン
用
に
仕
込
む
こ
と
が
増

え
て
き
ま
し
た
。

四
釜
　
あ
え
て
ジ
ベ
処
理
を
省
い
て
、
種
子

を
残
し
た
方
が
果
粒
に
占
め
る
水
分
量
が
減

っ
て
、
凝
縮
感
の
あ
る
果
汁
を
得
る
こ
と
が

で
き
ま
す
。
こ
こ
か
ら
は
醸
造
の
話
で
す
。

松
田
　
分
か
り
や
す
く
言
う
と
、
大
粒
系
で

種
な
し
の
ぶ
ど
う
は
、
確
か
に
ジ
ュ
ー
シ
ー

で
美
味
し
い
の
で
す
が
、
種
が
な
い
分
そ
の

ほ
と
ん
ど
が
水
分
で
す
。
デ
ラ
ウ
ェ
ア
を
は

じ
め
、
特
に
醸
造
用
品
種
に
多
い
小
粒
で
種

あ
り
の
ぶ
ど
う
は
果
皮
と
実
の
間
、
果
皮
の

内
側
に
濃
い
旨
味
を
持
つ
た
め
に
、
搾
汁
し

た
時
の
凝
縮
感
、
豊
か
な
旨
味
に
関
し
て
は

有
核
ぶ
ど
う
の
メ
リ
ッ
ト
が
出
て
き
ま
す
。

編
集
部
　
ジ
ベ
処
理
は
、
1
回
で
済
ま
な
い

の
で
、
手
間
も
か
か
り
大
変
な
作
業
だ
と
聞

き
ま
す
の
で
、
農
家
さ
ん
の
負
担
に
も
な
り

ま
す
よ
ね
。
そ
れ
を
軽
減
で
き
る
？
と
。

四
釜
　
そ
う
で
す
ね
、
作
業
量
を
軽
減
で
き

る
と
い
う
メ
リ
ッ
ト
も
あ
り
ま
す
。

編
集
部
　
よ
り
自
然
な
形
で
、
搾
っ
た
果
汁

が
濃
密
で
美
味
し
く
て
、
さ
ら
に
農
家
さ
ん

の
負
担
軽
減
に
も
寄
与
で
き
る
の
で
あ
れ

ば
、
一
石
二
鳥
で
す
ね
。

四
釜
　
も
と
も
と
生
食
用
に
、
つ
ま
り
人
間

が
食
べ
や
す
い
よ
う
に
種
な
し
処
理
を
施
す

の
が
ジ
ベ
処
理
な
の
で
、
搾
汁
が
前
提
の
ワ

イ
ン
用
、
ジ
ュ
ー
ス
用
で
は
、
そ
も
そ
も
ジ

ベ
処
理
の
必
要
は
あ
り
ま
せ
ん
。

編
集
部
　
自
然
の
ま
ま
の
ぶ
ど
う
が
一
番
と

い
う
こ
と
で
す
ね
。
と
こ
ろ
で
、
今
年
の
デ

ラ
ウ
ェ
ア
は
、
期
待
で
き
そ
う
で
す
が
？

挑戦挑戦
高畠ワイナリーの高畠ワイナリーの

VOL.16VOL.16
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四
釜
　…

。
梅
雨
明
け
以
降
、
最
近
の
雨
に

よ
る
影
響
は
少
し
心
配
で
す
が
、
例
年
よ
り

は
多
く
買
い
付
け
出
来
て
い
ま
す
の
で
、
今

の
と
こ
ろ
収
量
の
部
分
で
は
順
調
に
推
移
し

て
い
ま
す
。

編
集
部
　
特
に
生
食
用
の
ぶ
ど
う
は
、
そ
の

年
の
天
候
等
に
よ
っ
て
、
生
食
用
か
加
工
用

か
変
動
が
大
き
い
と
聞
き
ま
す
。
と
こ
ろ
で
、

高
畠
町
産
デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
い
い
と
こ
ろ
は
？

四
釜
　
そ
う
で
す
ね
、
高
畠
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア

の
最
大
の
ア
ド
バ
ン
テ
ー
ジ
は
、
や
は
り
そ

の
収
量
の
多
さ
に
あ
る
と
思
い
ま
す
。
ボ
リ

ュ
ー
ム
に
よ
る
メ
リ
ッ
ト
と
い
う
の
が
確
か

に
あ
っ
て
、
前
提
条
件
と
し
て
、
生
食
用
の

品
質
の
高
い
デ
ラ
ウ
ェ
ア
が
あ
る
か
ら
こ

そ
、
す
こ
し
実
割
れ
し
た
、
と
か
小
さ
な
傷

が
あ
る
と
か
、
見
た
目
の
部
分
の
理
由
か
ら

生
食
用
で
は
な
く
加
工
用
、
醸
造
用
に
質
の

高
い
デ
ラ
ウ
ェ
ア
が
回
っ
て
来
ま
す
。
そ
し

て
、
当
た
り
前
で
す
が
醸
造
用
の
デ
ラ
ウ
ェ

ア
も
見
た
目
以
外
、
変
わ
り
ま
せ
ん
。

編
集
部
　
ボ
リ
ュ
ー
ム
と
言
え
ば
、
確
か
シ

ャ
ル
ド
ネ
の
時
に
も
同
じ
よ
う
な
こ
と
を
聞

い
た
気
が
し
ま
す
。
確
か
に
、
特
に
農
産
物

で
は
名
産
地
と
呼
ば
れ
る
こ
と
の
重
要
性
を

感
じ
ま
す
。
と
こ
ろ
で
近
年
は
新
酒
の
ア
ル

コ
ー
ル
度
数
も
上
が
っ
て
き
ま
し
た
ね
。

松
田
　
当
社
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
新
酒
は
、
入
っ

て
来
る
ぶ
ど
う
の
糖
度
が
高
い
の
で
ア
ル
コ

ー
ル
度
数
も
少
し
高
め
で
す
。
最
近
は
、
多

く
の
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
デ
ラ
ウ
ェ
ア
を
使
用
し

た
ワ
イ
ン
を
造
っ
て
い
ま
す
が
、
当
社
は
30

年
以
上
の
醸
造
経
験
が
あ
り
ま
す
の
で
、
デ

ラ
ウ
ェ
ア
の
ワ
イ
ン
に
も
自
信
が
あ
り
ま

す
。

編
集
部
　
そ
ん
な
デ
ラ
ウ
ェ
ア
で
す
が
、
何

か
ワ
イ
ン
と
し
て
の
特
徴
は
あ
り
ま
す
か
？

松
田
　
デ
ラ
ウ
ェ
ア
は
、
薄
紫
の
果
皮
で
す

が
、
ち
ょ
う
ど
黒
ぶ
ど
う
と
白
ぶ
ど
う
の
中

間
の
よ
う
な
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
で
す
。
意
外
と

特
徴
は
強
め
で
、
個
性
的
で
す
。
ま
ず
、
香

り
か
ら
し
て
甘
い
香
り
が
強
く
、
あ
と
は
フ

ェ
ノ
ー
ル
分
も
多
い
の
が
特
徴
で
す
。

編
集
部
　
確
か
に
。
デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
味
わ
い
、

こ
れ
ぞ
ぶ
ど
う
！
と
い
う
甘
い
香
り
は
独
特

の
も
の
で
す
ね
。

松
田
　
そ
う
で
す
。
食
事
に
合
う
よ
う
な
ド

ラ
イ
な
ワ
イ
ン
を
造
る
に
し
て
も
、
ど
こ
か

甘
い
香
り
が
す
る
。
そ
こ
は
爽
や
か
な
酸
味

で
バ
ラ
ン
ス
を
取
っ
て
、
あ
と
は
渋
み
が
出

な
い
よ
う
に
す
る
な
ど
、
ワ
イ
ン
造
り
に
も

ひ
と
工
夫
必
要
に
な
る
と
こ
ろ
で
す
。

編
集
部
　
さ
て
、
お
す
す
め
の
飲
み
方
は
あ

り
ま
す
か
。

四
釜
　
も
と
も
と
、
親
し
み
や
す
い
ぶ
ど
う

な
の
で
、
ワ
イ
ン
も
む
ず
か
し
く
考
え
ず
に

家
庭
料
理
と
一
緒
に
楽
し
む
の
が
い
い
と
思

い
ま
す
。
芋
煮
や
肉
じ
ゃ
が
な
ど
醤
油
を
使

っ
た
料
理
と
相
性
が
良
い
で
す
。

松
田
　
新
酒
は
、
そ
の
年
に
収
穫
し
た
ぶ
ど

う
か
ら
造
る
最
初
の
ワ
イ
ン
で
す
。
新
酒
デ

ラ
ウ
ェ
ア
も
、
そ
の
年
そ
の
年
の
収
穫
の
恵

み
に
感
謝
し
て
、
晴
れ
た
日
に
は
外
で
ピ
ク

ニ
ッ
ク
や
B
B
Q
な
ど
、
ワ
イ
ワ
イ
と
陽
の

当
た
る
場
所
で
楽
し
む
の
も
良
い
と
思
い
ま

す
。
ま
た
、
当
社
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
新
酒
は
ス

パ
ー
ク
リ
ン
グ
も
あ
り
ま
す
の
で
、
パ
ー
テ

ィ
ー
や
お
祝
い
な
ど
に
も
う
っ
て
つ
け
で
す
。

編
集
部
　
今
回
、
デ
ラ
ウ
ェ
ア
に
か
け
る
栽

培
の
想
い
と
醸
造
に
か
け
る
想
い
を
お
二
人

に
尋
ね
ま
し
た
。
山
形
県
内
の
ワ
イ
ナ
リ
ー

で
は
、
多
く
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
新
酒
、
デ
ラ
ウ

ェ
ア
を
用
い
た
ワ
イ
ン
を
造
っ
て
い
ま
す
。

今
で
は
そ
れ
が
、
山
形
県
産
ワ
イ
ン
の
特
徴

の
ひ
と
つ
で
も
あ
り
ま
す
。
是
非
、
お
気
軽

に
秋
の
風
物
詩
「
高
畠
新
酒
デ
ラ
ウ
ェ
ア
」

を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

◎写真 4ページ上／高畠町亀岡地区にある有機JAS認定の自社農園デラウェア圃場。サイドレ
スハウス（天面幕のみ、サイドはオープン）のため、雨を避けて水分コントロールでき、棚仕立て
のブドウの葉のおかげで日差しも柔らかく、ハウスの中は意外にもカラっとしていた。収穫当日
は、サイドレスハウスならではの吹き抜ける風が気持ちの良い日であった。◎4ページ下／健全
に成長した有機栽培デラウェア。豊富な日照時間を想像させる、見た目にも美しい、やや薄紫色
の果皮。◎5ページ上／製造部長の佐藤もこの時期は毎日ぶどう畑の収穫に立つ。奥は栽培担
当の四釜。◎5ページ下／まるで宝石のようなデラウェア果実。ワイン原料用に有機JAS認定の
デラウェアを用いるのは全国でも非常に珍しい。今回のブドウは、2022氷結しぼり有機栽培デ
ラウェアとして翌年の2～3月頃にリリースされる予定。

※ジベレリン処理／デラウェアやピオーネ、シャインマスカットなど、ぶどうの満開期の前後2回
に分けて、コップ状の容器に植物ホルモンの一種「ジベレリン液」を入れて、ぶどうの房を浸す
ことで種なしのぶどうを作ることができる。
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お酒の楽しみノーサイド
ワインもそれ以外のお酒のことも日常で楽しみたいアレコレ

四釜  紳一

地
に
生
き
、地
の
恵
み
を
戴
く

　

製
造
部
の
原
料
担
当
の
四
釜
で

す
。
私
は
特
に
お
酒
に
関
し
て
は
ひ

と
様
に
語
れ
る
よ
う
な
知
識
も
こ
だ

わ
り
も
あ
り
ま
せ
ん
が
、
最
近
は
体

形
や
健
康
が
気
に
な
り
だ
し
た
の

で
、
ワ
イ
ン
以
外
で
は
、
プ
リ
ン
体

ゼ
ロ
の
お
酒
、
特
に
焼
酎
を
飲
む
こ

と
が
多
い
で
す
。

　

近
く
に
あ
る
実
家
か
ら
、
野
で
採

れ
た
も
の
、
山
で
採
れ
た
も
の
を
も

ら
う
の
で
、
季
節
の
旬
の
も
の
を
味

わ
い
な
が
ら
、
食
前
食
後
に
お
酒
を

楽
し
ん
で
い
ま
す
。

　

高
畠
町
は
、
9
月
の
中
旬
か
ら
10

月
、
11
月
ま
で
の
僅
か
な
期
間
で
す

が
、
松
茸
、
ラ
・
フ
ラ
ン
ス
な
ど
を

始
め
、
新
米
の
収
穫
も
始
ま
り
、
秋

の
食
材
が
豊
富
に
楽
し
め
る
季
節
が

到
来
し
ま
す
。
特
に
、
こ
の
時
期
に

楽
し
み
な
の
は
松
茸
で
す
。
思
い
が

け
な
い
時
に
、
実
家
や
ご
近
所
か
ら

頂
く
こ
と
が
あ
り
、
今
年
は
松
茸
が

当
た
り
年
だ
っ
た
、
と
か
逆
に
今
年

は
全
然
松
茸
が
見
当
た
ら
な
い
、
な

ど
話
し
を
し
な
が
ら
ご
近
所
付
き
合

い
の
中
で
、
そ
の
土
地
で
採
れ
た
ご

馳
走
を
分
か
ち
合
っ
て
、
豊
穣
の
喜

び
を
共
有
し
ま
す
。

　

ご
馳
走
は
、
そ
ん
な
地
域
の
結
び

つ
き
の
中
か
ら
巡
り
巡
っ
て
戴
い
て

い
る
よ
う
に
思
え
ま
す
。
そ
し
て
、

こ
の
地
に
生
き
て
、
こ
の
地
に
育
っ

た
味
覚
を
楽
し
め
る
こ
と
、
そ
れ
が

本
当
に
贅
沢
な
も
の
だ
と
感
じ
て
い

ま
す
。

 　

高
畠
町
と
い
う
場
所
は
、
本
当

に
い
ろ
ん
な
食
材
の
宝
庫
で
す
。
町

の
東
側
に
は
「
ぶ
ど
う
ま
つ
た
け
ラ

イ
ン
」
と
い
う
道
路
も
あ
り
ま
す

が
、
ぶ
ど
う
も
ま
つ
た
け
も
山
形
県

内
で
は
収
穫
量
ナ
ン
バ
ー
ワ
ン
の
町

で
す
。
有
機
農
法
の
先
駆
の
地
、
上

和
田
有
機
米
は
今
で
は
買
い
た
く
て

も
な
か
な
か
買
え
な
い
ほ
ど
の
人
気

の
お
米
で
す
。

　

皆
様
も
、
こ
の
秋
は
豊
穣
に
恵
ま

れ
た
美
味
し
い
高
畠
を
楽
し
ん
で
く

だ
さ
い
。

 

秋は松茸や山菜、フルーツなど、旬の食材には事欠かない

◎リストバンドの着用がないお客様は有効時間内であっても再入場できかねます。◎席に限りがあるため会場が混雑する場合は、入場制限を行う可能性があります。◎500円チ
ケットがイベントご入場当日に限り、バル会場内でのみご利用いただけます。◎500円チケットは釣銭は出ません。また現金への引き換えは出来ません。◎ワイングラスのお持
込、および飲食物・酒類のお持込はお断りいたします。◎バル会場内は禁煙です。指定の喫煙所をご利用ください。◎期間中、バル会場内でのペットの同伴はお断りいたします。

◎ワイナリーエリアとバル会場を明確に
分け、バル会場入場口を1か所のみ設置
します。◎入場口にてマスクの着用を義
務付け、検温・手指消毒を実施します。
◎テーブル席どうしの間隔を設け、飛沫
等による感染対策をします。

新型コロナウィルス感染症対策について
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EVENT

□受取済み

「私のワインの楽しみ方」「ワインに合う料理」「お好きな高畠ワイン」
に関するエピソードなどをお書きください。

小誌へのご意見やご感想、ご質問、ご要望などをお書きください。

ペンネーム：

高畠ワイナリーからの旬な情報や資料郵送を希望する

いただきましたお便りをご紹介させていただく場合は、編集の都合上、文意を変えずに文章を書き換えさせていただいたり、一部内容を割愛させて
いただく場合があります。また、ペンネームをご希望の方やご紹介をご希望なさらない方は、お手数をおかけいたしますがその旨をお知らせ願います。

季節ごとに旬の食材を使って、ワインと合うパスタを紹介していただきます。

季節のパスタ
Pasta di stagione

日本のパスタ：『爽秋に香る』

　こんにちは、パスタクリエイターの梅津信吾です。
夏の終わりにふと感じる秋の香りがしてきました。一
気に夜は冷え込み、赤ワインが合う季節の到来で
すね。季節のパスタを掲載し始めてから早3回目、
今年もあっという間に終わりそうです。

　さて、今回のワインはジャパネスク ベーリーズブ
レンドです。マスカット・ベーリーAを代表とする様々
な日本独自のワイン用ぶどう種を作った、日本のワイ
ンの父と呼ばれる川上善兵衛氏に思いを馳せ、秋
鮭、なす、まいたけ、味付けにしょうゆとみりんを使っ
て日本ならではの和風トマトパスタにしました。ベー
リーズブレンドの果実味の豊富な味わいはトマトと
の相性抜群、みりんとしょうゆが味わいに奥行きを
与えてくれます。今回はいつもと違うアプローチで、
パーティー感ある雰囲気で写真を撮りました。

＊パスタ『爽秋に香る』は手に入りやすい材料と簡
単な作り方で構成されています。レシピ動画とし
てnoteにて公開しているので、QRコードをスマホ
のカメラで読み取っていただければ幸いです。

TAKAHATA WINERY

収穫体験 シャルドネ（ナイトハーベスト）　

※今後の天候により、日程が前後する場合がございます。詳しくは、
当ワイナリーのFacebookページなどで随時ご案内いたします。
https://www.facebook.com/takahatawinery

過去のナイトハーベストの様子
https://www.youtube.com/watch?

v=A7Os2e3s7bk&t=25s

ワイナリーショップお客様感謝デー

10 15月 日土2022年

4：00～（予定）

prof ire
南陽市出身、大手レシピ会社で企業やメディアのレシ
ピを手がける傍ら、パスタクリエイターとして活動中。
国内最大級の料理コンペティションRED U-35 2021
にてシルバーエッグ獲得。

梅津 信吾さん

パスタクリエイター
umet su  sh i ngo

毎月第４土曜、日曜開催いたします。

9 24月 日 土 25日 日2022年

①“ワイナリーショップ限定”お得なおまとめセットの販売。味
わい深いヴィンテージワインやショップ限定販売のワインを
まとめた、特別セットをお買い得価格で販売。

②飲食スペース“ゴッツォナーレ高畠”にて、サーバーワインを
感謝価格にて提供。欧州系品種を使用した上質なワインをメ
ニューに用意しております。

【場所】高畠ワイナリーショップ

【次回開催】10月22日土23日日／11月26日土27日日

今年も、シャルドネ（ナイトハー
ベスト）を予定しております。



 

※画像はイメージです。

ⓒ高畠ワイナリー　2022　本誌記事、写真、イラストの無断転載を禁じます。　

999-2176
山形県東置賜郡高畠町糠野目2700-1
高畠ワイナリー内

空・Qu 編集部　行

post card

年齢 歳

メールアドレス　　　　　　　　　　@

ご住所　〒

お名前

フリガナ

男 ・ 女

アンケート・普段、よく飲むワインについて教えてください

プレゼントのご応募

■普段、どちらでワインの購入をされていますか？

よろしければ店名をお書き下さい

■あなたのお気に入りワインの銘柄を教えてください（高畠ワイン以外でも可）

メーカー名　　　　　　　　　　　銘柄

■主にどんな時にワインをお飲みになりますか？　

酒販店　・　スーパー　・　百貨店　・　通信販売　・　CVS　・　その他

 

 

●飲酒運転は絶対にお止めください。
●飲酒運転は絶対に「しない、させない、許さない」。
●お酒は20歳になってから。
　未成年の飲酒は法律で禁止されています。
●妊娠中や授乳期の飲酒は胎児・乳児の発育に悪影響
　を与える恐れがあります。
●お酒は楽しく、適量をお守りください。

Qu
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高畠ワイナリー　空・Qu編集部
E-mail rsc@takahata-winery.jp
http://www.takahata-winery.jp/

高畠ワイナリー　空・Qu編集部
E-mail rsc@takahata-winery.jp
http://www.takahata-winery.jp/
個人情報の利用目的及び管理について　お寄せいただいたお名前・ご住所・お電話番号、
メールアドレスなどの個人情報は、当社の商品発送、DMの送付、催事に関するご案内などのた
めのみに利用させていただきます。また第三者にその情報を提供する事は一切いたしません。

お
そ
れ
い
り
ま
す
が

63
円
切
手
を

お
貼
り
く
だ
さ
い

電話番号 （　　　　　　）　　　　　　　 ー

2022 Autumn

表紙：2022年9月 高畠町時沢地区、自社ピノ・ノワール農園近くの小高い丘から。

催事のご案内

※上記の催事に関し、今後の新型コロナウィルス感染症の状況によって一部変更、または中止になる場合がございます。あらかじめご了承くださいますようお願い申し上げます。

Event Information

愛知
名古屋

ジェイアール名古屋タカシマヤ 10階催事場
「第12回大東北展」
2022年11月3日（木）～11月9日（水）7日間
10:00～20:00　（最終日は17:00閉場）
地元、山形のデイリーワインから世界が認めたプレミアムワイン
まで一挙ご紹介！

神奈川 KISSYO SELECT トレッサ店
「高畠ワイナリー試飲即売会」
2022年12月23日（金）～24日（土）2日間
10:00～21:00

東京 大丸東京店 11階催事場
「第100回世界の酒とチーズフェスティバル」
2022年10月5日（水）～10月10日（月）6日間
11：00～19：00（初日のみ14:00～19:00）
※2時間毎に1時間のインターバルを含む入替制

京王百貨店 新宿店 中地階 酒・進物売場
「秋のワインフェア」
2022年10月6日（木）～10月19日（水）14日間
※高畠ワイナリー試飲販売日は10月14日（金）を予定
10:00～20:30（日曜日・祝日は20：00閉場）

宮城 JR仙台駅 2階イベントスペース（ステンドグラス前）
「たかはたフェア」
2022年10月21日（金）～23日（日）3日間
10:00～20:00（最終日は19:00閉場）※予定

福岡
小倉

井筒屋小倉店 地下1階 和洋酒売場　
「高畠ワイナリー 販売会」
2022年10月12日（水）～10月18日（火）7日間
10:00～19:00
出来立ての新酒や“食欲・実りの秋”におすすめワインをご紹介

大阪 高島屋大阪店 地下1階 ワイン売り場
「高畠ワイナリー 試飲販売会」
2022年10月26日（水）～11月1日（火）7日間
10:00～20:00
今年の新酒からプレミアムワインが勢揃い！

阪神百貨店梅田本店 8階催事場
「阪神大ワイン祭」
2022年11月2日（水）～11月6日（日）5日間
10：00～20：00（最終日は時短予定）
お家で楽しむ高畠のワイン。バラエティー豊かな20アイテム

京阪百貨店京橋店 地下1階 催事場
「クリスマスワイン販売会」
2022年12月15日（木）～12月26日（月）12日間
10：00～20：00
クリスマス・年末年始に乾杯！　毎年恒例のクリスマス販売会

Qu 読者プレゼント

付属の読者ハガキを切り取りご応募ください。
ご応募はお一人様ハガキ1枚まで。発表は発送を
もってかえさせていただきます。また応募資格は満
20歳以上の方とさせていただきます。 

締切：2022年 11月末日 当日消印有効

高畠ジャパネスク
ベーリーズ・ブレンド　

6名様720㎖
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