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高畠ワイナリーの広報誌です

テイスティングイベント開催

季節のパスタ

Harvest Festival
2024 新酒ワイン発売

特集  鼎談
2024年度醸造期に向けて

2024 ワインコンクール
Decanter WORLD WINE AWARDS / JAPAN WINE COMPETITION

SILVER&BRONZE受賞

Vintage 2023 シャルドネのボトリングへ



株式会社高畠ワイナリー

風薫るワイナリーから
代表取締役社長　 高橋和浩

　
2
0
2
4
年
8
月
5
日
、
本

年
度
の
醸
造
開
始
に
向
け
、
良

質
な
ぶ
ど
う
の
収
穫
と
醸
造
期

間
中
の
安
全
を
祈
願
し
、
神
事

を
執
り
行
い
、
7
日
よ
り
新
酒

向
け
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
か
ら
仕
込

み
が
ス
タ
ー
ト
い
た
し
ま
し

た
。
こ
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
で
す
が

種
な
し
の
食
用
ぶ
ど
う
と
し
て
広
く
認
知
さ
れ
て
お
り

1
9
7
0
年
代
、
80
年
代
に
は
年
間
約
10
万
ト
ン
も
の

量
が
作
ら
れ
て
お
り
ま
し
た
が
シ
ャ
イ
ン
マ
ス
カ
ッ
ト

等
他
種
の
台
頭
に
よ
り
栽
培
面
積
も
減
り
近
年
で
は
2

万
ト
ン
前
後
ま
で
減
少
し
て
し
ま
い
ま
し
た
。
元
々
は

ア
メ
リ
カ
原
産
の
自
然
交
雑
種
で
オ
ハ
イ
オ
州
デ
ラ

ウ
ェ
ア
に
て
1
8
5
5
年
に
命
名
さ
れ
日
本
に
は

1
8
7
2
年
（
明
治
5
年
）
に
輸
入
さ
れ
て
き
た
と
さ

れ
て
い
ま
す
。
山
形
県
に
導
入
さ
れ
た
の
が
1
9
0
7

年
（
明
治
40
年
）
、
そ
の
後
欧
州
系
品
種
が
晩
腐
病
や

フ
ィ
ロ
キ
セ
ラ
の
被
害
に
あ
っ
た
こ
と
な
ど
か
ら
改
植

が
進
み
、
ジ
ベ
レ
リ
ン
処
理
が
開
発
さ
れ
た
こ
と
に
よ

り
生
産
量
が
拡
大
し
、
種
な
し
デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
普
及
と

共
に
県
の
果
樹
振
興
も
あ
り
高
畠
を
中
心
に
置
賜
地
方

は
種
な
し
デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
日
本
有
数
の
産
地
と
な
っ
て

い
き
ま
す
。
そ
の
ジ
ベ
レ
リ
ン
処
理
で
す
が
、
山
梨
県

の
H
P
に
山
梨
の
歴
史
と
い
う
コ
ン
テ
ン
ツ
が
あ
り

「
1
9
5
9
年
7
月
県
農
試
果
樹
分
場
で
ジ
ベ
レ
リ
ン

処
理
に
よ
る
種
な
し
ブ
ド
ウ
の
栽
培
成
功
（
18
日
）」
と

記
さ
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
ジ
ベ
レ
リ
ン
の
由
来
を
調
べ

る
と
「
ジ
ベ
レ
リ
ン
は
植
物
ホ
ル
モ
ン
の
一
種
で
イ
ネ

の
異
常
成
長
を
起
こ
す
馬
鹿
苗
病
の
研
究
の
結
果
、
東

大
に
お
い
て
抽
出
さ
れ
、
こ
の
物
質
が
各
種
の
農
作
物

に
ど
の
よ
う
な
影
響
を
与
え
る
か
の
試
験
が
全
国
で
行

な
わ
れ
た
」
と
あ
り
ま
す
。
当
時
の
山
梨
農
試
果
樹
分

場
で
は
最
初
か
ら
種
な
し
デ
ラ
を
つ
く
ろ
う
と
思
っ
た

わ
け
で
は
な
い
ら
し
く
、
デ
ラ
ウ
ェ
ア
は
果
粒
が
密
生

し
、
生
長
の
過
程
で
裂
果
を
起
こ
し
や
す
い
の
で
ジ
ベ

レ
リ
ン
で
穂
軸
を
長
く
す
れ
ば
、
果
粒
を
間
引
か
な
く

と
も
裂
果
が
防
げ
て
収
量
も
上
が
る
の
で
は
、
と
考
え

て
の
試
験
だ
っ
た
そ
う
で
す
。
と
こ
ろ
が
1
9
5
8
年

の
試
験
で
偶
然
に
も
種
な
し
果
が
見
つ
か
り
、
し
か
も

熟
期
が
早
く
な
る
こ
と
が
分
か
り
方
針
が
変
更
さ
れ
翌

1
9
5
9
年
に
は
成
功
に
至
る
こ
と
に
な
り
ま
す
。
こ

の
成
功
は
世
界
初
で
あ
っ
た
ら
し
く
、
山
梨
農
試
果
樹

分
場
が
あ
っ
た
春
日
居
町
（
現
在
笛
吹
市
春
日
居
町
）

に
は
「
デ
ラ
ウ
ェ
ア
種
な
し
葡
萄
発
祥
の
地
」
と
彫
ら

れ
た
大
き
な
石
碑
が
立
っ
て
い
ま
す
。
肝
な
の
は
石
碑

の
裏
面
の
案
内
文
の
最
後
に
、
開
発
者
で
あ
っ
た
山
梨

県
果
樹
試
験
場
長
岸
光
夫
氏
と
共
に
協
力
者
と
し
て
田

崎
三
男
と
彫
り
こ
め
ら
れ
て
い
た
こ
と
で
す
。
あ
〜
懐

か
し
い
！
田
崎
先
生
。
田
崎
先
生
は
そ
の
後
国
内
の
大

手
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
農
場
の
責
任
者
等
を
さ
れ
晩
年
、
創

世
期
の
私
共
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
ぶ
ど
う
栽
培
の
指
導
に
当

た
っ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。
高
畠
最
後
と
な
る
夜
、
奥

様
か
ら
禁
止
さ
れ
て
い
る
焼
肉
を
有
志
で
囲
ん
だ
思
い

出
が
あ
り
ま
す
。

　
冒
頭
申
し
上
げ
ま
し
た
通
り
デ
ラ
ウ
ェ
ア
は
年
々
生

産
量
が
減
少
し
て
お
り
ま
す
が
今
で
も
高
畠
町
は
日
本

一
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
産
地
と
言
わ
れ
て
お
り
ま
す
。
高

畠
の
風
土
を
表
現
す
る
た
め
に
も
私
共
に
と
っ
て
大
切

な
ぶ
ど
う
で
あ
り
白
ワ
イ
ン
の
原
料
と
し
て
も
欠
か
せ

な
い
も
の
で
す
。
栽
培
農
家
の
方
々
と
協
力
し
合
い
な

が
ら
伝
統
を
守
り
続
け
て
行
く
こ
と
が
我
々
の
使
命
と

考
え
る
昨
今
で
す
。

　
山
梨
県
史
に
記
さ
れ
た
種
な
し
ブ
ド
ウ
の
栽
培
成
功

の
日
、
年
度
こ
そ
違
い
ま
す
が
運
命
的
な
も
の
を
感
じ

て
し
ま
い
ま
し
た
。
も
し
か
し
た
ら
「
種
な
し
デ
ラ

ウ
ェ
ア
」
が
私
を
高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
に
導
い
た
の
で
は

と
。
（
我
田
引
水
も
は
な
は
だ
し
い
…
反
省
）

ワ イ ナ リ ー 便 り

　夏の季節にピッタリのスパークリングワインをテーマに、定
番の嘉～Yoshi～シャルドネからまだ未発売の壜内発酵ス
パークリング、そして8月1日発売の穣～Minori～Prise de 
Mousseを先行してテイスティング。当日は22名のお客様に参
加いただき、醸造責任者松田が当社の製造方法の特徴や製
法の違いによる風味の違い、製造過程での現場作業などを
説明させていただきました。
　今後も定期的に様 な々テーマでテイスティングイベントを企
画して参ります。機会があれば是非ご参加いただき、高畠ワ
イナリーのことをもっと識っていただければと思います。

2024.7.20

「
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
ワ
イ
ン

を
楽
し
む
」
を
テ
ー
マ
に
、

テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
イ
ベ
ン
ト
を
開
催
。

新製品
穣 ～Minori～ スパークリングのお披露目
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ワインコンクール受賞のお知らせ

JAPAN WINE COMPETITION
2024

　IWC・IWSCとならび世界三大ワイ
ンコンクールと呼ばれるイギリスのワ
イン専門誌「Decanter」誌主催の国
際ワインコンテスト「De c a n t e r 
WORLD WINE AWARDS」の結果
が発表になりました。世界56ケ国から
1万8千アイテムを超えるワインが出品
され、当社はシルバー4アイテム、ブロ
ンズ3アイテムを受賞いたしました。
　高畠の代名詞と言える品種「シャル
ドネ」3アイテムと上和田地区ピノ・ブ
ランがシルバーを受賞！

　現在、当社は世界の三大ワインコンクール、IWC・IWSC・
Decanter、そしてアジア最大級のコンペJWC（ジャパンワイン
チャレンジ）や日本ワインコンクール、サクラワインアワードの
6コンペティションに出品をしています。
　それは、1 年に一度しか造ることができないワイン。その出
来を客観的に判断するための貴重な機会と捉えています。コ
ンペティションという一つの結果を冷静かつ真摯に分析し、次
のワイン造りにいかすことはもちろんのこと、「高畠」という地

　本年で 20 回目となる「2024日本ワインコンクール」が開催
（7月10日～11日）され、全国 35 都道府県から161のワイナ
リー、計 941 点のワインが出品され、当社は 8月1日発売の新
製品、壜内二次発酵『穣（Minori）プリデムース2022』がスパー
クリング部門でシルバーを受賞するなど、SILVER 4アイテム、
BRONZE 5アイテム、計 9アイテムを受賞いたしました。

当社にとってのコンペティションの役割

名の名を冠にいただいた我々にとっては、受賞を通じて、ワイ
ンの品質を証明することで、原料ぶどう栽培という地元が誇る
産業への恩返し、そして地域の認知度を高めることができる
一つの手段として、コンペティションは大きな意味があると考
えています。
　コンペティションでの受賞を通して、地道にワインの品質を
証すという、この繰り返しが、高畠というぶどうの産地を形成
する唯一の方法だと信じています。

SILVER

BRONZE

2020 大浦亮一 ツバイゲルトレーベ
2022 高畠フニクリ・フニクラ・デ・キムラシャルドネ
2023 高畠クラシック上和田ピノ・ブラン
2022 穣  Minori  プリデムース

【左から】2022 高畠バリックシャルドネ樽熟成
2022 高畠レ・トロワ・シゾー・ド・オオウラ・エン・カミワダシャルドネ
2022 高畠ラクロチュア・エレクトリック・エン・カミワダシャルドネ
2021 高畠バリック上和田ピノ・ブラン樽熟成

【左から】

2020 高畠マジェスティック ローグル・ブルー青おに
2020 大浦亮一 ツバイゲルトレーベ 
2020 我妻重晴 ビジュ・ノワール

【左から】 2020 高畠マジェスティックローグル・ブルー青おに
2018 高畠ゾディアックカベルネ・ソーヴィニョン
2019 高畠バリックメルロー＆カベルネ
2019 高畠アルケイディアセレクトハーベスト
2021 高畠バリック上和田ピノ・ブラン樽熟成

【左から】

Score
93

Score
91

Score
90

Score
92

（欧州系品種 赤）
（欧州系品種 白）
（欧州系品種 白）
（スパークリング）

（欧州系品種 赤）
（欧州系品種 赤）
（欧州系品種 赤）
（欧州系品種 赤）
（欧州系品種 白）

3  Qu  Autumn 2024



　

2
0
2
4
年
8
月
5
日
（
月
）
2
0
2
4
年
度

醸
造
期
ス
タ
ー
ト
に
向
け
、
良
質
な
ぶ
ど
う
の
収

穫
と
醸
造
期
間
中
の
安
全
を
祈
願
し
、
ワ
イ
ナ
リ

ー
製
造
仕
込
み
場
に
て
製
造
社
員
一
同
が
出
席
し
、

安
久
津
八
幡
神
社
宮
司
を
お
招
き
し
て
神
事
を
執

り
行
い
ま
し
た
。
の
ち
7
日
（
水
）
い
よ
い
よ
本

年
の
初
仕
込
み
と
し
て
高
畠
町
が
日
本
一
の
生
産

量
を
誇
る
「
デ
ラ
ウ
ェ
ア
」
か
ら
ス
タ
ー
ト
い
た

し
ま
し
た
。
ス
タ
ー
ト
と
な
る
日
に
、
社
長
の
高

橋
と
栽
培
担
当
責
任
者
四
釜
、
醸
造
責
任
者
松
田

の
三
者
に
、
ま
だ
先
は
見
え
な
い
本
年
度
の
醸
造

が
こ
れ
か
ら
始
ま
る
に
あ
た
り
、
そ
れ
ぞ
れ
の
立

場
か
ら
の
意
見
を
聞
か
せ
て
い
た
だ
き
た
い
と
思

い
ま
す
。

松
田　

ワ
イ
ン
の
特
性
上
、
2
0
2
4
年
に
醸
造

す
る
も
の
が
、
ど
う
い
っ
た
ワ
イ
ン
に
な
る
の
か
？

と
い
う
結
論
が
出
る
の
は
数
年
後
と
な
り
、
そ
う

い
っ
た
意
味
で
な
か
な
か
こ
れ
か
ら
始
ま
る
ぶ
ど

う
の
状
況
や
醸
造
の
展
望
に
対
し
て
意
見
を
述
べ

る
の
は
難
し
い
で
す
が
、よ
ろ
し
く
お
願
い
し
ま
す
。

そ
ん
な
中
で
今
日
は
、
こ
う
い
っ
た
ワ
イ
ン
を
造

っ
て
い
き
た
い
！
と
い
う
未
来
思
考
的
な
お
話
を

頂
け
れ
ば
と
思
い
ま
す
。
高
橋
社
長
か
ら
お
願
い

い
た
し
ま
す
。

高
橋

先
ず
、
醸
造
に
お
い
て
は
、
当
社
は
34
年

の
蓄
積
が
あ
り
ま
す
。
醸
造
は
毎
年
一
回
し
か
出

来
ま
せ
ん
が
、
毎
年
前
年
を
振
り
返
り
「
こ
う
す

れ
ば
良
か
っ
た
」「
こ
の
方
が
良
か
っ
た
の
で
は
？
」

と
反
省
と
課
題
を
抽
出
。
そ
し
て
デ
ー
タ
を
も
と

に
栽
培
担
当
の
四
釜
や
醸
造
担
当
の
松
田
が
そ
れ

ぞ
れ
の
分
野
を
し
っ
か
り
分
析
・
確
認
を
行
い
対

応
し
て
い
る
の
で
、
正
直
言
っ
て
何
も
心
配
は
し

て
い
ま
せ
ん
。
次
に
製
品
に
お
い
て
は
、
ク
オ
リ

テ
ィ
の
高
い
商
品
を
あ
る
程
度
の
数
量
を
し
っ
か

り
造
り
込
ん
で
い
る
と
い
う
点
が
当
社
の
強
み
と

捉
え
て
い
ま
す
の
で
、
こ
の
点
は
今
後
も
堅
持
し

て
い
き
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。
そ
の
点
か
ら
、

毎
年
ぶ
ど
う
の
質
は
違
い
ま
す
の
で
、
一
定
の
ク

オ
リ
テ
ィ
の
上
に
そ
の
年
の
味
わ
い
を
表
現
す
る

こ
と
を
イ
メ
ー
ジ
し
て
醸
造
を
行
う
よ
う
に
方
向

性
を
示
し
て
い
ま
す
。
強
み
の
堅
持
と
方
向
性
を

逸
脱
し
な
け
れ
ば
、
各
部
門
で
や
っ
て
み
た
い
こ

と
や
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て
み
た
い
こ
と
は
、
ど
ん
ど

ん
提
案
し
て
い
っ
て
も
ら
い
た
い
と
考
え
て
い
ま

す
。

毎
年
ワ
イ
ン
の
ク
オ
リ
テ
ィ
を
高
い
レ
ベ
ル
で
維

持
し
続
け
る
こ
と
は
大
変
な
こ
と
と
思
い
ま
す
が
、

高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
さ
ん
の
商
品
ア
イ
テ
ム
数
は
本

当
に
多
い
で
す
ね
。

高
橋　

そ
う
で
す
ね
。
約
60
ア
イ
テ
ム
も
あ
り
ま

す
か
ら
。
確
か
に
ア
イ
テ
ム
数
は
多
い
で
す
が
、

商
品
化
す
る
こ
と
に
よ
り
、
ぶ
ど
う
栽
培
農
家
さ

ん
も
醸
造
セ
ク
シ
ョ
ン
も
意
欲
的
に
取
り
組
ん
で

く
れ
て
い
ま
す
の
で
、
今
後
も
い
い
ぶ
ど
う
が
で

き
た
ら
、
そ
れ
を
何
と
か
商
品
化
で
き
る
よ
う
に

取
り
組
ん
で
い
き
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。
高
橋
社
長
の
お
言
葉

に
続
き
ま
し
て
、
栽
培
責
任
者
の
四
釜
さ
ん
に
お

話
を
お
伺
い
し
た
い
と
思
い
ま
す
。
ま
ず
は
、
い

つ
も
聞
か
れ
る
こ
と
だ
と
思
い
ま
す
が
、
今
年
の

ぶ
ど
う
の
出
来
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
？

（
２
０
２
４
年
８
月
７
日
時
点
）

四
釜　

今
年
は
、
ま
ず
冬
場
の
雪
が
全
然
と
言
っ

て
い
い
ほ
ど
降
ら
な
く
て
、「
今
年
は
例
年
と
違
う

ぞ
！
」
と
い
う
と
こ
ろ
か
ら
始
ま
り
ま
し
た
。
そ

れ
以
降
も
、
春
先
は
過
去
に
な
い
暖
か
な
日
が
続

き
、
降
雨
も
少
な
く
、
７
月
に
な
っ
て
よ
う
や
く

梅
雨
ら
し
い
降
水
量
に
な
り
ま
し
た
。
８
月
に
入

り
、
夏
ら
し
い
と
い
う
よ
り
、
湿
度
の
高
い
日
が

多
く
、
前
年
・
前
々
年
と
は
違
っ
て
い
て
、
ち
ょ

っ
と
予
測
が
つ
か
な
い
状
況
に
な
っ
て
い
ま
す
。

そ
れ
で
も
、
ぶ
ど
う
の
出
来
と
し
て
は
決
し
て
悪

く
は
な
く
、
良
い
出
来
の
期
待
が
で
き
る
年
に
な

る
の
で
は
な
い
か
と
推
測
し
て
い
ま
す
。

高
橋　

今
年
の
４
・
５
・
６
月
は
、
季
節
の
進
み

具
合
が
早
く
感
じ
た
け
ど
、
７
月
に
な
っ
て
や
っ

と
落
ち
着
い
て
来
た
よ
う
な
感
じ
が
す
る
け
ど
？

四
釜　

そ
う
で
す
ね
。
例
年
の
デ
ー
タ
が
活
か
せ

な
い
と
い
う
こ
と
が
こ
こ
数
年
続
い
て
い
ま
す
が
、

そ
の
よ
う
な
状
況
で
も
、
そ
の
時
々
の
順
応
し
た

対
応
に
よ
り
、
ぶ
ど
う
の
品
質
に
良
い
方
向
に
働

く
場
合
も
出
来
て
き
て
い
る
の
で
、
こ
れ
ら
の
状

況
を
見
な
が
ら
対
応
し
て
い
き
た
い
と
思
っ
て
い

ま
す
。

高
橋　

今
年
は
６
月
の
降
雨
量
が
記
録
的
に
少
な

か
っ
た
の
で
す
が
、
７
月
に
通
常
通
り
降
っ
て
く

れ
て
、
結
果
的
に
４
月
か
ら
７
月
の
４
ヶ
月
間
の

総
雨
量
と
日
照
時
間
は
昨
年
と
ほ
ぼ
同
じ
に
な
っ

て
い
ま
す
。
た
だ
昨
年
は
６
月
に
降
っ
て
７
月
に

降
ら
な
か
っ
た
。
今
年
と
は
バ
ラ
ン
ス
が
違
い
ま

し
た
。

四
釜　

生
育
の
タ
イ
ミ
ン
グ
と
気
象
状
況
は
重
要

で
、
特
に
開
花
の
時
期
が
大
切
で
す
。
今
年
は
、

高
温
と
乾
燥
の
影
響
が
、
や
や
収
量
に
影
響
す
る

の
で
は
？
と
懸
念
し
て
い
ま
す
。

夏
の
時
期
の
高
温
化
傾
向
は
今
後
も
続
く
の
で

は
？
今
後
の
対
策
は
？

四
釜　

高
温
化
対
策
と
な
る
と
考
え
ら
れ
る
の
は
、

栽
培
品
種
を
見
直
す
と
い
う
こ
と
が
あ
げ
ら
れ
ま

す
。
し
か
し
、
そ
れ
は
栽
培
農
家
さ
ん
か
ら
す
る

と
か
な
り
大
き
な
決
断
が
必
要
な
こ
と
に
な
る
の

で
、
現
在
は
ま
だ
実
施
に
至
っ
て
い
ま
せ
ん
。
暖

か
い
地
方
の
品
種
を
こ
こ
山
形
で
栽
培
し
て
す
ぐ

に
上
手
く
行
く
か
？
と
い
う
と
、
不
安
は
あ
り
ま

す
。

そ
の
よ
う
な
気
象
条
件
の
変
化
に
対
応
し
つ
つ
も

栽
培
は
進
ん
で
い
ま
す
が
、
そ
ん
な
中
で
醸
造
家

と
し
て
の
取
り
組
み
を
教
え
て
く
だ
さ
い
。

松
田　

以
前
か
ら
様
々
な
取
り
組
み
を
し
て
来
て

い
る
中
で
、
こ
こ
数
年
は
、
自
社
圃
場
含
め
、
赤

系
の
ワ
イ
ン
ぶ
ど
う
品
種
を
多
く
栽
培
し
て
い
ま

す
。
そ
の
赤
ワ
イ
ン
用
ぶ
ど
う
の
品
種
が
今
年
か

ら
多
く
収
穫
で
き
て
く
る
見
込
み
な
の
で
、
そ
う

な
る
と
醸
造
量
が
増
え
て
来
る
こ
と
に
な
り
ま
す
。

特
集

2
0
2
4
年
度

醸
造
期
に

向
け
て

鼎 
　
談

醸
造
担
当
責
任
者

松
田 

旬
一

栽
培
担
当
責
任
者

四
釜 

伸
一

高
橋 

和
浩

代
表
取
締
役
社
長

兼
製
造
部
統
括
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そ
の
こ
と
に
よ
り
、
設
備
面
で
は
増
加
し
た
分
を

仕
込
む
タ
ン
ク
が
必
要
に
な
る
た
め
、
昨
年
は
小

仕
込
み
用
タ
ン
ク
を
２
基
、
そ
し
て
今
年
も
２
基

増
設
し
ま
し
た
。
昨
年
は
さ
ら
に
卵
型
の
特
殊
タ

ン
ク
を
購
入
し
た
た
め
、
そ
の
タ
ン
ク
も
今
年
か

ら
フ
ル
に
使
え
る
よ
う
に
な
っ
て
い
ま
す
。
ぶ
ど

う
の
収
量
と
醸
造
量
が
増
え
、
様
々
な
取
り
組
み

を
行
い
、
そ
の
結
果
が
出
る
の
は
数
年
後
と
な
り

ま
す
が
、
今
年
は
、
ほ
ぼ
醸
造
設
備
の
環
境
が
整

っ
た
中
で
の
醸
造
と
な
る
た
め
、
今
後
、
そ
の
環

境
で
醸
造
し
た
ワ
イ
ン
の
結
果
を
検
証
し
な
が
ら
、

さ
ら
に
次
に
繋
げ
て
い
く
た
め
の
ス
タ
ー
ト
の
年

に
な
る
と
思
っ
て
い
ま
す
。

昨
年
導
入
し
た
卵
型
の
タ
ン
ク
を
拝
見
し
ま
し
た

が
、
決
し
て
大
き
な
も
の
で
は
な
い
様
で
す
が
。

松
田　

例
え
ば
、
70
ト
ン
あ
る
メ
ル
ロ
ー
の
中
か

ら
色
付
き
の
良
い
ぶ
ど
う
だ
け
を
2
ト
ン
ず
つ
に

分
け
て
小
仕
込
み
を
行
い
、
ク
オ
リ
テ
ィ
を
見
て

行
き
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。
小
仕
込
み
に
な
る

と
、
ど
う
し
て
も
酸
化
し
や
す
い
傾
向
に
な
る
の

で
、
で
き
る
だ
け
酸
化
を
防
ぐ
た
め
に
背
が
高
い

卵
型
の
タ
ン
ク
を
導
入
し
ま
し
た
。

醸
造
家
と
し
て
か
な
り
の
キ
ャ
リ
ア
を
持
っ
て
お

ら
れ
る
松
田
さ
ん
で
も
、
い
ろ
い
ろ
な
チ
ャ
レ
ン

ジ
を
さ
れ
て
い
る
の
で
す
ね
？

松
田　

い
え
い
え
、
ま
だ
ま
だ
こ
れ
か
ら
で
す
。

や
り
た
い
こ
と
も
た
く
さ
ん
あ
る
し
、
醸
造
機
器

も
ど
ん
ど
ん
新
し
い
の
が
出
て
き
て
い
ま
す
し
。

会
社
に
は
様
々
な
設
備
投
資
を
し
て
も
ら
っ
て
い

ま
す
が
、
そ
の
中
で
も
最
近
導
入
し
た
選
果
機
は

か
な
り
良
い
も
の
で
、
評
価
が
高
く
、
い
い
製
品

が
出
来
て
き
て
い
ま
す
。
私
と
し
て
は
、
昨
年
２

０
２
３
年
は
こ
れ
ま
で
に
な
い
出
来
の
年
だ
っ
た

と
思
っ
て
い
ま
す
。
で
す
か
ら
、
今
年
２
０
２
４

年
の
テ
ー
マ
は
、
昨
年
を
超
え
る
こ
と
で
す
。
ク

オ
リ
テ
ィ
を
上
げ
る
取
り
組
み
と
し
て
は
、
２
０

２
０
年
に
除
梗
機
（
じ
ょ
こ
う
き
※
注
１
）
を
導
入

し
て
、
赤
ワ
イ
ン
の
仕
込
み
に
茎
が
ほ
と
ん
ど
入

ら
な
い
よ
う
に
し
た
と
こ
ろ
、
青
臭
さ
が
な
く
な

っ
て
、
画
期
的
に
品
質
が
向
上
し
ま
し
た
。
続
い

て
２
０
２
１
年
に
は
除
梗
機
に
か
け
た
ぶ
ど
う
か

ら
さ
ら
に
今
度
は
手
で
茎
を
取
り
除
い
て
２
段
階

で
完
全
に
ぶ
ど
う
の
実
だ
け
に
し
て
仕
込
ん
だ
と

こ
ろ
、
さ
ら
に
品
質
が
向
上
し
ま
し
た
。
そ
れ
を

継
続
し
て
２
０
２
２
年
、
２
０
２
３
年
と
や
っ
て

き
て
い
る
の
で
、
赤
ワ
イ
ン
の
ク
オ
リ
テ
ィ
は
上

が
っ
て
来
て
い
ま
す
。
そ
れ
に
加
え
て
、
小
仕
込

み
の
タ
ン
ク
で
い
ろ
い
ろ
な
ロ
ッ
ト
の
味
わ
い
の

違
う
ワ
イ
ン
を
醸
し
ま
す
。
そ
れ
を
様
々
な
メ
ー

カ
ー
や
産
地
の
樽
に
入
れ
て
熟
成
さ
せ
る
と
、
い

ろ
い
ろ
な
ブ
レ
ン
ド
の
幅
が
出
て
き
ま
す
の
で
、

か
な
り
進
化
し
て
来
て
い
る
と
思
い
ま
す
。

高
橋　

同
じ
品
種
の
ワ
イ
ン
で
も
、
以
前
の
も
の

と
は
格
段
に
向
上
し
て
い
ま
す
。
私
た
ち
が
飲
ん

で
も
す
ぐ
に
分
か
り
ま
し
た
。
そ
れ
は
驚
く
ほ
ど

で
し
た
。

除
梗
機
に
か
け
た
ぶ
ど
う
か
ら
さ
ら
に
手
で
茎
や

枝
を
取
り
除
く
と
い
う
の
は
、
か
な
り
の
手
間
で

す
ね
。

松
田　

赤
の
仕
込
み
中
は
、
選
果
台
の
脇
に
３
人

が
か
り
で
1
日
６
時
間
続
け
て
作
業
し
て
い
ま
す
。

高
橋　

そ
の
時
期
に
近
く
を
通
ろ
う
も
の
な
ら
、

『
手
伝
え
！
』
と
い
う
こ
と
に
な
っ
て
、
あ
っ
と
い

う
間
に
２
〜
３
時
間
動
け
な
く
な
り
ま
す
。（
笑
）

松
田　

仕
込
み
の
時
期
は
、
大
量
に
運
ば
れ
て
来

て
冷
蔵
庫
に
保
存
さ
れ
て
い
る
ぶ
ど
う
を
い
か
に

早
く
処
理
す
る
か
？
と
い
う
プ
レ
ッ
シ
ャ
ー
が
あ

り
ま
す
。
収
穫
す
る
農
家
さ
ん
達
は
、
そ
の
時
期

は
仕
込
み
が
終
わ
っ
て
コ
ン
テ
ナ
が
空
く
の
を
並

ん
で
待
っ
て
い
て
、
コ
ン
テ
ナ
の
奪
い
合
い
で
す
。

み
ん
な
精
魂
込
め
て
栽
培
し
た
ぶ
ど
う
を
で
き
る

だ
け
い
い
状
態
で
収
穫
し
た
い
の
で
、
真
剣
で
す
。

戦
い
で
す
ね
。

四
釜　

そ
う
な
ん
で
す
よ
。
出
来
る
だ
け
う
ま
く

割
り
振
り
を
し
て
、
急
い
で
収
穫
す
る
と
こ
ろ
に

は
作
業
す
る
人
も
回
し
て
、
次
の
畑
、
そ
の
次
の

畑
と
調
整
し
て
コ
ン
テ
ナ
を
回
し
て
い
ま
す
。

近
年
、
ナ
チ
ュ
ラ
ル
志
向
な
ど
と
い
う
言
葉
も
耳

に
し
ま
す
が
、
そ
の
辺
り
に
対
し
て
の
高
畠
ワ
イ

ナ
リ
ー
さ
ん
の
ス
タ
ン
ス
は
ど
の
よ
う
な
も
の
で

し
ょ
う
か
？

高
橋　

自
然
派
的
な
取
組
を
さ
れ
て
い
る
ワ
イ
ナ

リ
ー
が
増
え
て
い
て
、
支
持
さ
れ
て
い
る
消
費
者

の
方
も
多
く
い
る
こ
と
も
存
じ
て
お
り
ま
す
が
、

我
々
と
し
て
は
、
原
料
の
栽
培
方
法
や
醸
造
方
法

に
お
い
て
、
可
能
な
限
り
安
心
・
安
全
・
そ
し
て

美
味
し
い
も
の
を
造
っ
て
行
き
た
い
と
い
う
方
向

で
考
え
て
お
り
、
結
果
と
し
て
出
来
上
が
っ
て
来

る
製
品
の
ク
オ
リ
テ
ィ
を
高
め
た
い
と
思
っ
て
い

ま
す
。

醸
造
に
お
い
て
の
ナ
チ
ュ
ラ
ル
系
の
取
り
組
み
は

何
か
あ
り
ま
す
か
？

松
田　

亜
硫
酸
塩
無
添
加
の
ワ
イ
ン
は
以
前
か
ら

３
ア
イ
テ
ム
あ
り
ま
す
し
、
有
機
農
法
に
よ
る
ぶ

ど
う
栽
培
は
国
内
で
は
先
駆
者
（
有
機
栽
培
デ
ラ

ウ
ェ
ア
）
と
言
っ
て
も
い
い
位
な
の
で
、
社
長
が

先
ほ
ど
言
っ
て
い
た
よ
う
に
、
製
法
に
こ
だ
わ
り

つ
つ
も
、
ワ
イ
ン
の
状
態
が
ど
う
で
あ
る
か
を
表

現
し
て
来
て
い
る
と
思
い
ま
す
。

ぶ
ど
う
栽
培
で
、
何
か
取
り
組
ま
れ
て
い
る
こ
と

は
あ
り
ま
す
か
？

四
釜　

有
機
栽
培
は
２
０
０
３
年
か
ら
取
り
組
ん

で
い
ま
す
。
ま
た
、
低
農
薬
栽
培
に
も
配
慮
し
て

い
て
、
例
え
ば
灰
色
か
び
病
と
い
う
病
気
が
あ
る

の
で
す
が
、
そ
れ
は
農
薬
に
よ
る
対
応
も
あ
り
ま

す
が
、
我
々
は
開
花
後
の
花
の
カ
ス
を
そ
の
ま
ま

放
置
し
て
い
る
と
発
病
に
つ
な
が
る
の
で
、
手
や

刷
毛
を
使
っ
て
そ
れ
を
払
い
落
と
す
作
業
を
推
奨

し
て
い
ま
す
。
手
間
は
か
か
り
ま
す
が
、
日
本
の

気
候
風
土
で
は
手
間
暇
を
か
け
な
い
と
良
い
ぶ
ど

う
は
で
き
ま
せ
ん
。
高
畠
の
ぶ
ど
う
は
、
雨
除
け

の
ハ
ウ
ス
（
サ
イ
ド
レ
ス
）
栽
培
が
特
徴
で
、
良

い
も
の
が
収
穫
で
き
る
秘
訣
だ
と
思
い
ま
す
。

高
橋　

今
年
も
お
か
げ
さ
ま
で
、
コ
ン
ペ
テ
ィ
シ

ョ
ン
で
金
賞
を
い
た
だ
き
ま
し
た
が
（
※
注
２
）、
そ

う
い
う
受
賞
が
あ
る
と
、
栽
培
農
家
さ
ん
の
意
欲

が
ま
す
ま
す
高
ま
っ
て
来
る
の
を
感
じ
ま
す
。

松
田　

良
い
ぶ
ど
う
が
た
く
さ
ん
で
き
て
来
て
い

る
の
で
、
以
前
は
大
き
な
タ
ン
ク
で
一
気
に
仕
込

ん
で
い
た
と
こ
ろ
を
、
今
は
良
い
ぶ
ど
う
だ
け
を

集
め
て
小
分
け
し
て
い
ろ
い
ろ
仕
込
ん
で
い
ま
す

の
で
、
手
間
は
大
き
く
増
え
て
い
ま
す
。
し
か
し
、

お
客
様
を
飽
き
さ
せ
な
い
よ
う
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ

を
揃
え
て
い
こ
う
と
考
え
て
い
ま
す
。

高
橋　

高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
と
し
て
は
、
赤
・
白
・

泡
の
全
て
に
取
り
組
み
、
し
か
も
そ
の
い
ず
れ
も

ハ
イ
ク
オ
リ
テ
ィ
で
造
り
続
け
て
来
た
と
思
い
ま

す
。
２
０
２
４
年
の
醸
造
ス
タ
ー
ト
に
あ
た
っ
て

は
、
今
年
の
ぶ
ど
う
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
を
十
分
に

活
か
し
、
今
年
も
安
定
し
た
高
品
質
の
ワ
イ
ン
を

造
る
、
そ
の
伝
統
を
守
り
続
け
て
い
き
た
い
と
思

い
ま
す
。

※注１：除梗機（じょこうき）ワインを仕込む際に原材料の葡萄の茎を取り除いて、葡萄の実だけに選別する機械。
※注２:インターナショナル・ワイン・チャレンジに２０２４において、２０２２高畠ラクロチュア・エレクトリック・エン・カミワダシャルドネがゴールド受賞。

◎写真上／2024年8月5日、安全祈願祭
◎中／手作業で選果する醸造責任者松田
◎下／デラウェアの初仕込み
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V
intage 2023

シ
ャ
ル
ド
ネ
の
ボ
ト
リ
ン
グ
へ

　ワインと共に「高畠」というブランドを押し上げていく。
昨年のIWC、そして今年のIWC・IWSCでのゴールド受
賞は、シャルドネから世界に評価されるワインを造るとい
う強い想いに向かってきた我 に々とって、「高畠」のシャ
ルドネのポテンシャルの高さを証明する出来事となり、目
標に向かい一歩一歩、確実に歩みを進めていることの
証、励みとなりました。
　今回、ゴールド、シルバーを受賞したワインは、想定さ
れたターゲットに焦点を定めて「スタイル」をデザインす
るという考えのもと生まれました。
　ターゲットをブルゴーニュファン層に焦点を定め、
ブルゴーニュのスタイル（ムルソーやモンラッシェ等
をイメージ）をデザインし、製品設計を行ったワイン
です。
　2023年ヴィンテージで9年目のボトリング。
「ラクロチュア・エレクトリック・エン・カミワダシャ
ルドネ」、「フニクリ・フニクラ・デ・キムラシャルド
ネ」、「レ・トロワ・シゾー・ド・オオウラ・エンカミ
ワダシャルドネ」。
　その3つのワインと当社の旗艦商品となる自
社圃場シャルドネナイトハーベストのボトリング
に向けた準備が2024年6月28日よりスタートい
たしました。
　2023年10月中旬～下旬に同製品の規格に
準じた原料ぶどうを仕込み、出来上がるスタイ
ルをイメージし、メーカー・産地等の違うフレン
チオーク樽に入れ発酵、そしてマロラクティック
発酵を12月に終え、さらに地下セラーで熟成。
　総数54樽から品質に見合った樽のみを選
抜するため、一樽一樽バレルテイスティングを
行い、ブルゴーニュファン層の方 に々も評価を
得られるスタイルをイメージに2023ヴィンテージ
もデザインし、ブレンド。

《2023ヴィンテージ
　　　　　醸造責任者松田のコメント》

◎ラクロチュア・エレクトリック・エン・カミワダシャ
ルドネは、糖度が高いブドウ由来の甘さを重視
し、厚めのボディー感をイメージし凝縮感のある味
わいに仕上げました。

◎フニクリ・フニクラ・デ・キムラシャルドネは、いつ
もよりもボリュームがありリッチなテイストに仕上
がりました。新樽率が低く果実感重視の味わいに
仕上げました。

◎レ・トロワ・シゾー・ド・オオウラ・エン・カミワ
ダシャルドネは、強めのトースト香に負けない
くらいの果実の甘みや凝縮感があり、口中で
の深みをより感じるワインに仕上げました。

◎ナイトハーベストシャルドネは、23年の
収量が昨年の半分（約1. 5トン）しかな
かったことから味わいも凝縮していて粘
性を感じるほど厚みがあり、それでいて爽
やかな酸味を感じることができます。過去
のヴィンテージの中で一番の満足いく味
わいとなりました。

さらに23年はぶどうが良く、良いワインが
仕上がったことから、4樽分だけ選抜して
新樽100％のフラグシップワインをブレン
ドしました。しっかり感じるトースト香と力
強い果実の味わいが融合し、エレガント
なスタイルに仕上がっています。期待して
ください。

シ ャ ル ド ネ 特 集



季節のパスタ
Pasta di stagione

季節ごとに旬の食材を使って、ワインと合うパスタを紹介していただきます。

prof i le
南陽市出身、大手レシピ会社で企業やメディア
のレシピを手がける傍ら、パスタクリエイターとし
て活動中。国内最大級の料理コンペティション
RED U-35 2021にてシルバーエッグ獲得。梅津 信吾さん

パスタクリエイター
umet su  sh i ngo

パスタ『秋の味覚ラザニア』は、手に入りやすい材料と
簡単な作り方で構成されています。レシピ動画として
noteにて公開しているので、QRコードをスマホのカメラ
で読み取っていただければ幸いです。

2023高畠バリックシャルドネ樽熟成 750㎖ 【10/21発売予定】

催事のご案内

Event Information

※上記の催事に関し、状況によって一部変更、または中止になる場合がございます。あらかじめご了承くださいますようお願い申し上げます。
7  Qu  Autumn 2024

神奈川

2024年11月2日（土）～3日（日）2日間 10：00～20：00

お酒のアトリエ吉祥本店
「高畠ワイナリー試飲即売会」

2024年10月25日（金）～27日（日）3日間 10：00～20：00

そごう横浜店  B1 EXIVINそごう横浜店
「高畠ワイナリー試飲即売会」

新酒を含む秋にぴったりのワインを多数品揃えして
お待ち申しあげております。

大阪

2024年10月16日（水）～22日（火）7日間 10：00～20：00
世界3大コンクールで受賞歴の多い“世界基準”の
プレミアムレンジを中心にご紹介。

高島屋大阪店  地下1階  ワイン売場
「高畠ワイナリー  プレミアムワイン試飲会」

2024年10月9日（水）～14日（月）6日間 
10：00～20：00　※最終日は17時閉場予定

阪神百貨店梅田本店　8階催事場
「阪神  秋の大ワイン祭」

フルーツ王国 山形県の魅力をワインを通じてご案内します。

『秋の味覚ラザニア』

宮城 JR仙台駅 2階イベントスペース（ステンドグラス前）
JR仙台駅「第14回 たかはたフェア」
2024年10月18日（金）～20日（日）3日間
10：00～20：00　※最終日は19時まで
今年の出来立ての新酒ワインをご紹介いたします。高畠町の農産物
（ぶどうや野菜）、食品、地酒等の即売もございます。

東京

2024年10月23日（水）～29日（火）7日間 10：00～20：00
※25日（金）～27日（日）の3日間はワイナリースタッフがお伺いします！

大丸東京店  B1 和洋酒売場
「高畠ワイナリー試飲即売会」

2024年10月5日（土）10：00～20：30

京王百貨店 新宿店  MB階 和洋酒売場
「ワインフェア」

日替わりで全国のワイナリーが登場。10月5日（土）は高畠ワイナリーか
ら厳選したワインをご紹介いたします！

福岡

2024年10月9日（水）～22日（火）14日間 10：00～20：00

博多阪急  地下１階ワイン売り場
「高畠ワイナリー
　　　　2024秋冬におすすめワイン試飲販売会」

2024年収穫の新酒をいち早くお届け！（12日到着予定）
※スパークリングは18日（予定）

2024年10月9日（水）～22日（火）14日間 10：00～19：00

井筒屋小倉店  地下１階ワイン売り場
「穣（みのり）の秋は高畠ワインで乾杯」

2024年収穫の新酒をいち早くお届け！（12日到着予定）
※スパークリングワインもご予約承ります。（18日到着予定）

　季節のワインに合わせたパスタを考案する本企画、毎回新鮮な発
見があり、多くのことを学ばせていただいています。私自身、定期的にワ
インのイベントを開催しており、そこで得た知見も本企画に活かされて
います。
　今回ご紹介するのは、秋の味覚を存分に楽しめる「秋の味覚ラザ
ニア」です。シャケ、小松菜、舞茸という秋の恵みを具材に使い、白味噌
を効かせた豆乳ベシャメルソースで仕上げました。和と洋の絶妙な融
合が、この一皿の特徴です。このラザニアに合わせて選んだワインは、
高畠バリックシャルドネ2023です。高畠町産シャルドネの中でも選りす
ぐりの葡萄だけを使用し、樽仕込みで丁寧に造り上げられたこのワイ
ンは、ミネラル感たっぷりの逸品です。黄桃や花梨を思わせる芳醇な
果実の香りと、樽由来のほのかなバニラの香りが広がります。味わい
はリッチでボリュームがあり、優しい酸味が長く続くのが特徴です。ラ
ザニアの具材であるシャケの旨みと、小松菜の爽やかな苦みが、ワイン
のフルーティーな香りと見事に調和します。舞茸の香りと食感が、ワイン
のリッチな味わいにアクセントを加えます。そして、白味噌を効かせた豆

乳ベシャメルソースが、ワインのミネラル感とマッチし、全体をまろやか
にまとめ上げます。この「秋の味覚ラザニア」は、和の食材と洋の調理
法が融合した現代的な一皿。高畠バリックシャルドネ2023と共に、秋
の夜長を彩る新しい美食体験をお楽しみいただければ幸いです。
　10月に都内で開催予定の山形ワイン会では、今回ご紹介した高畠
バリックシャルドネ2023とこの秋の味覚ラザニアをご用意する予定で
す。限られた方 で々はありますが、このペアリングを実際に味わってい
ただける機会を楽しみにしております。皆様もぜひ、ご家庭でこの組み
合わせをお試しください。



丹精込めたぶどうを
直売いたします！
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720㎖720㎖750㎖

収穫前の赤ワインの畑を散策し、今年のぶどうの生育状況等を説明後、自社圃場で
収穫した原料を中心としたハイエンドクラスのワインをテイスティング。
リーデル社製ワイナリーマーク入りワイングラス1脚プレゼント！

地元ならではのフードメニューや定番の肉料理など、
ワインのお供にピッタリのフードコート。

20種類以上のワインと、この時期しか飲むことのできな
い“もろみ”をお楽しみいただけます！その他、日替わりの
限定メニューも。甘口ワイン、ジュースもあります。
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