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 国産ワインコンクール 

金賞W受賞



ピ ノ ・

ノ ワ ー ル

日 記

6月下旬
6月上旬からほんの数週間で、ここまで房も
粒も大きくなりました。着色はいよいよこれ
からです。こう見えても、黒ぶどう。赤ワイン
の女王、魅惑の「ピノ・ノワール」ですよ。

7月中旬
ひとつひとつの粒が大きくなってきました。
まだ固くて、食べられる状態ではありません。
ぶどうとしての大きさ、形には生長してきた
ので、そろそろ着色期（ベレーゾン）に移る
過渡期です。

8月
8月になるとぶどうが色付き始めました。
ほんのりと薄紫に染まっています。
これから9月中旬頃までぶどうはじっくりと熟
し、着色を深めていきます。

8月下旬
お盆を過ぎると、高畠は夏の暑さを忘れ朝
晩がめっきりと涼しくなってきます。
山形・高畠の産地特性でもある「昼夜の気
温差」が出てくると、ぶどうはゆっくりと成熟
していきます。

記録的な大雨に、連日の猛暑
2013年の厳しい夏を乗り越えたピノ・ノワール。

風薫るワイナリーから

高畠ワイン株式会社　
代表取締役社長　村上　健

今年は、高畠町だけではありませんが、全国的に記録的な酷暑の夏になりました。
また、7月の集中的な豪雨ではワイナリー周辺も河川の洪水など、人智の遠く及ばない
大自然の恐ろしさを身をもって経験しました。
そんな中、8月上旬、これまで長年「世界基準」を標榜し、ワインの高品質化に取り組ん

で参りました当ワイナリーにとって、嬉しいニュースが飛び込んで来ました。国産ぶどう100
％から造るワインだけを対象とした「国産ワインコンクール」で「嘉-yoshi-スパークリングシ
ャルドネ」と、「2012高畠クラシックマスカット・ベリーAブラッシュ」が、それぞれ金賞を受賞
することが出来ました。「2012高畠クラシックマスカット・ベリーAブラッシュ」については、高
品質、低価格を認められ、金賞とコストパフォーマンス賞も併せて受賞しました。2009年以
降、取締役製造部長川邉久之の統括の下、製造部スタッフが一生懸命造ったワインが、
国内最大のワインコンクールでこのような栄えある賞を頂いた事は、今後のワイン造りの
励みとなり、今後さらに安心してお選び頂ける高品質なワイン造りに取り組んで参ります。
今回、授賞式の席上で多くのワイナリーの方 と々お話しする機会があり、それぞれのワ

イナリーが私共の様な、またそれ以上の努力をされ高品質なワインを生産しており、まだま
だ道半ばであり、今後も尚一層の努力と高畠の気候風土に根づいたぶどう栽培に励ん
で参りたいと思います。
さて、10月には当ワイナリー最大のイベント「秋の収穫祭」が迫って参りました。今年は
10月11日（金）～14日（月・祝）の4日間を予定しております。5月のスプリングフェスタより、フ
ードコートの面積を約2倍に増やし、多くのお客様に楽しんで頂けるよう会場内のレイアウ
トの見直しを進めております。多彩な出演ゲストとステージ、美味しいワインやフードメニュ
ーを準備して、例年以上の内容で皆様をお待ちしておりますので、是非お誘い合わせの
うえ、高畠ワイナリーにお越し頂きますようお願いいたします。
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高畠
ワイナリー
便り

ワイナリーで
小鳥が生まれました
7月上旬、ワイナリー敷地
内に鳥の巣を発見。やが
て孵化しました。あらため
て、生命は神秘的だし、奇
跡なんだなぁと実感。

新酒用デラウェア
仕込みが始まりました
仕込みの時に何粒か試
食。ぶどう品質の確認です
よ。今年も「食べても美味
しいデラウェア」でした。

梅雨は梅雨とて
記録的な豪雨、猛暑でした
がぶどう畑には大きな被害
はなく今も順調にぶどうは
育っています。葉に滴る雫
がきれいです。

金賞の三浦保奈美さん（左）と、銀
賞銅賞の勝見恵理花さん（右）。

高畠ワイナリー
2013デザイン
コンペ

スプリングフェスタで一般投票を行った
結果、デザインコンペでは東北芸術工
科大学生の作品が選ばれました。

国産ワインコンクール
悲願の金賞をＷ受賞
760点におよぶエントリーより、31銘柄の金賞ワイン
が誕生。嘉-yoshi-スパークリングシャルドネが金賞、
2012高畠クラシックマスカット・ベリーＡブラッシュが
金賞とコストパフォーマンス賞を併せて受賞しました。

2013高畠新酒については
9Pをご覧下さい。

四
釜
紳
一の

園

地

巡

回

24

四釜紳一：高畠町生まれ。ぶどう農家の長男、2000年高畠ワインに入社、2006年よりぶどう栽培担当。

今
年
は
7
月
の
降
雨
量
が
と
て
も
多
く
、
畑
が
冠
水
す

る
よ
う
な
所
も
あ
り
心
配
し
て
い
ま
し
た
。

8
月
に
入
る
と
、
ほ
と
ん
ど
の
ワ
イ
ン
専
用
品
種
が
ベ

レ
ー
ゾ
ン
期
（
着
色
期
）
に
入
っ
て
い
る
状
態
で
す
。
8

月
も
後
半
に
は
気
温
も
平
年
並
み
の
日
が
多
く
、
寒
暖
の

差
も
充
分
あ
り
、
ぶ
ど
う
に
は
と
て
も
良
い
状
態
が
続
い

て
い
ま
す
。

自
社
農
園
で
は
こ
の
時
期
に
な
る
と
、
熟
し
た
ぶ
ど
う

か
ら
鳥
に
食
べ
ら
れ
て
し
ま
う
為
、
防
鳥
ネ
ッ
ト
を
掛
け

ま
す
。
こ
の
時
期
を
逃
し
て
し
ま
う
と
、
朝
に
鳥
が
来
て

一
斉
に
ぶ
ど
う
を
食
べ
て
し
ま
い
収
穫
出
来
な
く
な
り
ま

す
。
シ
ン
プ
ル
か
つ
面
倒
な
方
法
で
す
が
、
防
鳥
ネ
ッ
ト

掛
け
は
最
も
確
実
な
方
法
で
す
。

そ
の
他
に
は
ぶ
ど
う
に
よ
く
日
が
当
る
よ
う
に
、
隠
れ

て
い
る
ぶ
ど
う
の
周
囲
の
葉
を
取
り
除
く
「
除
葉
」
と
い

う
作
業
を
お
こ
な
い
ま
す
。
こ
れ
は
ぶ
ど
う
だ
け
で
は
な

く
、
さ
く
ら
ん
ぼ
や
り
ん
ご
で
も
行
わ
れ
る
作
業
で
す
。

ち
ゃ
ん
と
除
葉
を
す
る
事
に
よ
り
、
均
一
に
熟
し
た
甘
く

て
良
質
の
ぶ
ど
う
が
収
穫
出
来
る
よ
う
に
な
り
ま
す
。

「
防
鳥
ネ
ッ
ト
」と「
除
葉
」
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2
0
1
3
年
8
月
に
発
表
さ
れ
た
国
産
ワ
イ
ン
コ
ン

ク
ー
ル
の
結
果
、
当
ワ
イ
ナ
リ
ー
か
ら
2
ア
イ
テ
ム
の

ワ
イ
ン
が
金
賞
に
輝
き
ま
し
た
。

国
産
ワ
イ
ン
コ
ン
ク
ー
ル
と
は
「
国
産
の
ぶ
ど
う
を

1
0
0
％
使
用
し
て
造
ら
れ
た
ワ
イ
ン
」
だ
け
を
対
象

と
し
た
日
本
で
唯
一
の
ワ
イ
ン
コ
ン
ク
ー
ル
で
、
今
年

で
11
回
目
の
開
催
と
な
り
ま
す
。

当
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
は
、
長
年
「
ワ
イ
ン
は
造
り
手
で

は
な
く
、
第
三
者
に
評
価
、
判
断
し
て
も
ら
う
も
の
」

と
い
う
ス
タ
ン
ス
の
下
、
海
外
か
ら
の
輸
入
ワ
イ
ン
に

も
引
け
を
取
ら
な
い
「
世
界
基
準
」
の
ワ
イ
ン
造
り
を

標
榜
し
て
き
ま
し
た
。

2
0
0
9
年
か
ら
エ
ノ
ロ
グ
（
ワ
イ
ン
醸
造
技
術
管

理
士
）
で
あ
る
川
邉
久
之
に
よ
る
新
体
制
を
敷
き
、
栽

培
、
醸
造
部
門
を
中
心
に
強
化
を
図
り
ま
し
た
。
栽
培

か
ら
醸
造
の
面
で
も
世
界
基
準
で
あ
る
欧
米
ス
タ
イ
ル

の
ワ
イ
ン
醸
造
を
ベ
ー
ス
に
、
醸
造
技
術
革
新
に
努
め

て
き
ま
し
た
。
ま
た
、
ぶ
ど
う
栽
培
コ
ン
サ
ル
タ
ン
ト

を
招
聘
し
、
契
約
農
園
の
巡
回
、
自
社
農
園
管
理
の
徹

底
に
努
め
ま
し
た
。

こ
れ
ま
で
の
念
願
で
あ
っ
た
金
賞
の
受
賞
は
、
一
連

の
取
り
組
み
が
よ
う
や
く
実
り
始
め
た
も
の
と
感
じ
、

こ
の
成
果
を
ゴ
ー
ル
と
す
る
の
で
は
な
く
、
あ
く
ま
で

通
過
点
と
し
て
捉
え
、
今
後
よ
り
一
層
の
ワ
イ
ン
の
高

品
質
化
に
取
り
組
ん
で
い
き
た
い
と
思
い
ま
す
。

世
界
基
準
の
ワ
イ
ン
造
り
、

さ
ら
な
る
ノ
ー
リ
ミ
ッ
ト
ゴ
ー
ルへ
向
か
って

3 4
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国産ワインコンクール2013

山形県内初W受賞
国産ワインコンクール2013

山形県内初W受賞

国産ワインコンクール2013銅賞

国産ワインコンクール2013奨励賞

2010高畠アルケイディア セレクトハーベスト
2011高畠バリックシャルドネ樫樽熟成

2011高畠バリック メルロー樫樽熟成
2011高畠シャルドネ樽醗酵ナイトハーベスト

2010高畠クラシック メルロー＆カベルネ

2011高畠バリック カベルネ・ソーヴィニヨン樫樽熟成
2011高畠バリック上和田ピノ・ブラン樫樽熟成 樹氷のしずくシャルドネ

2012嘉-yoshi-スパークリング
ピノ・シャルドネ

　   　　750ml/1,793円（税込）

嘉-yoshi-スパークリングシャルドネ
　　　　　　　　　　　　　　　    750ml/1,793円（税込）
高畠町産のシャルドネを厳選して使用。淡いレモンイエローの中に、繊細な気
泡が持続的に立ち上がります。柑橘系や白い花のような華やかな香り、旨味を
伴う豊かな酸を感じられる爽やかな味わいは、和洋中問わずさまざまなお食事を
引き立てるスパークリングワインです。

好評発売中!

3国産ワインコンクール2013銀賞

2011高畠ラスティック
マスカット・ベリーA

　   　　720ml/1,700円（税込）

6国産ワインコンクール2013銀賞

1
2012高畠クラシック マスカット・ベリーA ブラッシュ

　　　　　　　　　　　　　　　   720ml/1,300 円（税込）
良質なマスカット・ベリーＡならではの蜜のような甘い香りとフルーティな味わい
に仕上げました。国産ワインでは珍しいドライタイプのロゼワインです。ボディ感
をあわせ持つ爽快感のある豊かな香りと優しい酸味で、幅広い料理との組み
合わせをお楽しみいただけます。

2

2011穣-minori-
スパークリング シャルドネ

    750ml/予定価格2,300円（税込）

4国産ワインコンクール2013銀賞

2012 高畠ジャパネスク
ベリーズブレンド

　　   　720ml/1,700円（税込）

7国産ワインコンクール2013銀賞

2011高畠クラシック
上和田ピノ・ブラン

　　   　720ml/1,500円（税込）

5国産ワインコンクール2013銀賞

2012高畠バリック
プレミアムロゼ樫樽熟成

    750ml/予定価格 2,100円（税込）

国産ワインコンクール2013銀賞

好評発売中！

好評発売中！

好評発売中！

好評発売中！年内発売予定

完売致しました

完売致しました

12567
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S h i m o j i  M a s a a k i

取材／村上健     撮影／瀬野広美（FLOT）

しもじまさあき
1975年9月16日生 A型
沖縄県宮古島出身
好きな食べ物はカレー、唐揚げ、
カプリコいちご味、ピーマン
嫌いな食べ物は生魚、生肉、生卵
好きなスポーツ、バスケットボール
好きなことば
「人に優しく、自分に厳しく
（時には甘く・笑）」

『Reborn ～幸せは最初、不幸せな形でやってくるもの～』1,000 円
売り上げは全額、動物保護ボランティア団体ちばわんへ寄付されます

下地正晃

や
ま
が
た
で
、

あ
り
が
と
う
の
輪
が

ま
た
広
が
っ
て
い
く
。

こ
の
人
に
こ
の
1
本

2
0
1
1

高
畠
ラ
ス
テ
ィ
ッ
ク

マ
ス
カ
ッ
ト•

ベ
リ
ー
A
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活
生
宿
野
は
い
ら
ぐ
間
週
2
の
初
最
て
し
京
上

を
ト
イ
バ
ル
ア
み
込
み
住
ら
か
れ
そ
、
て
し
を

。
た
し
ま
め
始

と
匠
師
の
僕
に
後
、
で
店
の
先
ト
イ
バ
の
そ

ん
さ
之
公
場
大
の
身
出
市
沢
花
尾
県
形
山
る
な

で
身
出
の
縄
沖
「
り
な
る
見
を
僕
、
か
ら
か
た

で
の
な
ト
ス
エ
ク
リ
の
様
客
お
、
が
す
で
ん
た

。
た
し
ま
り
ま
始

た
！？

も
今
。
た
し
で
年
少
な
縁
無
に
当
本
は
と
楽
音

読
も
面
譜
、
し
す
で
い
な
き
で
つ
一
何
は
器
楽

る
い
に
島
古
宮
と
」
る
な
に
手
歌
「。
い
な
め

さ
ま
だ
で
京
東
え
ま
お
「
ら
た
し
絡
連
に
父
親

イ
う
い
と
い
多
が
島
な
ん
盛
が
楽
音
は
縄
沖

る
出
を
島
。
い
な
い
て
し
達
発
り
ま
あ
が
化
文

な
組
番
楽
音
か
と
マ
ラ
ド
の
放
民
。
よ
す
で
ん

を
楽
音
ら
か
だ
。
い
な
ら
入
は
に
村
の
ち
う
え

。
す
ま
い
思
と
だ
て
め
初
が

。
ね
す
で
躍
活
ご
で
ロ
ソ
ら
か
年
今

そ
が
僕
、
し
曲
作
詞
作
が
郷
吾
の
方
相
に
的
本

い
て
し
担
分
で
じ
感
う
い
と
目
役
る
え
伝
を
れ

い
て
し
探
を
か
何
に
常
か
い
な
が
ト
ン
ヒ
に

な
だ
ん
る
い
て
れ
隠
に
中
の
活
生
の
々
日
が
の

な
に
ロ
ソ
が
れ
そ
。
る
す
見
発
を
と
こ
う
い
と

！
す
で
い
会
出
の
と
達
人
の
形
山19

み
て
出
に
京
東
は
度
一
り
は
や
に
時
の
歳

つ
と
ひ
ン
バ
カ
と
円
万
3
金
現
、
い
思
と
い
た

が
会
機
る
や
を
ブ
イ
ラ
で
形
山
た
ま
、
日
後
の

ソ
！
て
ん
な
く
い
て
き
で
が
輪
な
ん
こ
で
け
か

れ
く
て
げ
繋
が
ン
イ
ワ
。
た
し
で
間
瞬
い
し
れ

。
す
ま
り
お
て
し
を
謝
感
に
当
本
に
縁
ご
た

。
す
で
い
し
れ

イ
ラ
、）
笑
（
て
し
と
物
産
副
い
し
れ
う
の
ら

ビ
ず
ま
「
ら
な
も
つ
い
は
ど
な
げ
上
ち
打
の
ブ

な
に
う
よ
う
い
と
」
！
ン
イ
ワ
「
ど
れ
け
す
で

頂
を
ン
イ
ワ
畠
高
い
し
い
お
の
あ
。
た
し
ま
り

す
が
会
機
る
す
接
と
ン
イ
ワ
、
で
げ
か
お
た
い

。
す
ま
し
が
気
た
え
増
く
ご

。
い
さ
下
せ
か
聞
お
を
定
予
の
動
活
の
後
今

10

発
を
ム
バ
ル
ア
ニ
ミ
D
C
ロ
ソ
の
初
に
月

ボ
な
か
や
さ
さ
て
し
行
平
と
れ
そ
。
す
ま
し
表

保
ら
か
前
以
、
が
た
し
ま
し
く
亡
を
犬
の
愛
最

ず
ら
か
つ
見
が
主
い
飼
、
り
あ
が
心
関
に
犬
護

い
た
い
救
も
で
匹
1
を
犬
う
ま
し
て
れ
さ
分
処

ら
か
所
健
保
年
昨
。
す
ま
い
て
け
続
を
動
活
と

が
族
家
の
匹
3
は
に
ち
う
今
、
り
取
き
引
匹
2

の
物
動
も
で
し
少
で
事
う
歌
が
僕
。
す
ま
い
て

。
い
し
れ
う
ら
た
れ
な
に
力
う
救
を
命

…
て
し
り
借
お
を
面
誌
が
す
ま
り
な
に
後
最

！
う
と
が
り
あ
に
当
本
、
ん
さ
皆
の
形
山

ご
の
と
形
山
、
が
い
会
出
の
と
ん
さ
之
公
場
大

だ
ま
ら
か
ん
さ
場
大
、
て
し
と
歌
中
劇
の
そ

し
ほ
て
せ
わ
使
ひ
ぜ
を
曲
う
い
と
』
輪
指
『
の

。
た
し
ま
り
あ
が
響
反
な
き
大

 の
分
自
ご
、
て
れ
ら
お
が
方
う
い
と
ん
さ
美
摩

と
こ
う
い
と
い
た
け
か
ひ
ぜ
を
曲
の
そ
で
組
番

て
わ
あ
、
り
な
に
と
こ
う
い
と
か
の
な
品
作
の

さ
送
放
形
山
て
し
音
録
で
り
取
発
一
で
宅
自
て

』
輪
指
『に
的
期
定
で
中
の
組
番
は
ん
さ
橋
江

が
せ
わ
合
い
問
は
に
局
、
り
さ
だ
く
て
け
か
を

。
す
で
ん
な
所
場
る
え
言
と
と
さ
る
ふ

と
何
。
た
し
ま
り
あ
が
事
た
し
動
感
も
で
タ
スい

う
50

け
か
を
声
が
方
の
婦
夫
ご
の
い
ら
ぐ
代

の
僕
て
め
初
で
ン
イ
ワ
畠
高
。
た
し
ま
れ
く
て

*  む踏を台舞初てに）演主恵郁原榊（』ンパーターピ『ルカジーュミ 業卒科楽声学大楽音立国、科楽音校学等高北立県形山/氏之公場大
 ロンドン留学後、日本で『レ・ミゼラブル』のオリジナル・キャストに選ばれ、司教役を務める。訳詞、作詞、歌唱指導としても好評を博し、数多くの作品に携わっている

う
ご
あ

 

お
き
み
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第18回

2013

気になるワインを特別価格で…グラスワインコーナー
収穫祭オリジナルグラスで、高畠ワイナリーのワインがお手頃価格でお楽しみいただけます！

 9：00
　   ▼
17：00
  入場無料
  雨天決行

13 14121110月

●飲酒運転、未成年の飲酒は法律で固く禁止されております。絶対にお止め下さい●アルコール類の会場内へのお持ち込
みは酒税法上禁止されております●ノンアルコール飲料、ビール飲料等のお持ち込みはお断りさせて頂きます●食品衛生上
の観点から、会場への食料品等の持ち込みはお断りさせて頂きます●カメラ、デジカメ、携帯電話等でのライブ、コンサート撮
影は固くお断り致します●期間中は会場近辺が大変混雑する事が予想されます。公共の交通機関のご利用をお勧め致しま
す●野外イベントの特性上、ミュージシャンの出演時間帯、演奏楽曲のお問い合わせにはお答えできない場合があります。

ご
注
意

小室等

遊佐未森 鈴木重子

小林明子

大澤誉志幸山下久美子&

12
sat

13
sun

14
mon

ウルフル
ケイスケ
＆リクオ 
with 
小宮山純平　　　  per.

ジャグリング
パフォーマー
ジャグリング
パフォーマー
ミス サリバン

KERA

矢
部
亮

連日
開催

11日/ミスサリバン　矢部亮　
12日/ミスサリバン
13日/ミスサリバン　KERA
14日/ミスサリバン　KERA

花の
寄せ植え
コンテスト

特製
大なべ
料理

ワイン
仕込み
体験

似顔絵
コーナー

テイクアウト
コーナー

足踏
み！

みんな
でメル

ロー

インフォメーション

ルーム

ワイナリー醸造場

入口

入口

ワイナリー見学通路

ステージ

フードコーナー

駐
車
場

道
路

通路
歩行者専用通路

フードコート

大鍋

売店

WINERY MAP 会場レイアウトが変りました。
会場内の混雑などで、お客様には大変ご迷惑をおかけして参りましたが、今年のスプリングフェスタより、
より広く、よりゆったりとお過ごし頂けるように会場レイアウトを変え、皆様のお越しをお待ちしております。
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高畠新酒
高畠町と
デラウェア

夏の疲れ
を癒す
ミネラルが
たっぷり

高畠新酒の
Ｎｅｗ Ｆａｃe

9月26日～
店頭発売予定

2013

高畠町で大正時代にはじまったデラウェア栽培。
今では栽培面積、出荷量日本一（市町村単位）に。

ミネラルが豊富なデラウェア。
カルシウム・カリウム・銅・亜鉛・ペクチンなどがたっぷり！
また、果皮にはポリフェノールが多く含まれています。

ヌーボーってワクワク
しますね。
ラベルも楽しみに
されているお客様に
一足早くご紹介！

農業の町、高畠では古くから稲作と平行してぶどうの栽培が
行われて来ました。なかでもデラウェアは栽培家たちのたゆま
ぬ努力と研鑽により、近年日本一の出荷量を誇っています。

みずみずしいぶどうをフ
レッシュなまま仕込みま
す。破砕機にかけると甘
酸っぱい香りがあたりに
漂います。

酷暑に疲れたからだをいたわるように、夏の後半から
秋にかけて実る果実がぶどうです。その中でも、一番
早いのがデラウェア種です。果皮は赤紫系ですが、
果肉は美しい薄緑色。新酒のやわらかい色合いは、
この果肉を見ればなっとくです！

辛口はさわやかな酸味のなかに、ほんのり
とデラウェアの甘みが感じられます。
甘口はデラウェアの生き生きとした香りと、
豊かな甘みのフレッシュなワインです。
スパークリングはデラウェア特有の甘酸っ
ぱさと果実の風味が弾けるワインです。

東北芸術工科大学の学生による
ラベルコンペの入賞作品を
デザインしました。

2013高畠新酒
白甘口/720m
やさしい味わいの甘口
1,080円（税込）

2013高畠新酒
白辛口/720ml
爽やかな中口タイプの辛口
1,080円（税込）

2013高畠新酒
スパークデラウェア
白やや辛口/750ml
1,300円（税込）

2013高畠新酒
シャルドネ
2013年収穫の高畠町産シャルドネを使
用した、特別な新酒です。高畠町は夏から
秋にかけて昼夜の温度差が大きく、熟度
の高い葡萄に恵まれます。白ワイン用高
級品種シャルドネのフレッシュな味わいを
お楽しみ頂けるワインです。
白やや甘口　720ml/1,380円（税込）

11月上旬
発売予定

9 空 Autumn 2013



Japan 
Wine 
Competition 
2013
Silver

2013 
Japan 
Wine 
Challenge
Seal of 
Approval

11
月
上
旬

発
売
予
定 秋

の
新
発
売

す
い
ー
っ
ち
ょ
ん
、り
ー
ん
り
ー
ん
、ぎ
ー
す
・
ち
ょ
ん

こ
ろ
こ
ろ・
り
ー
♬　
秋
の
夜
長
に
ワ
イ
ン
は
い
か
が
？

2011高畠ラスティック
マスカット・ベリーA

ラスティックとは、「素朴な」「飾
りっ気のない」という意味。原料
は近年OIV（国際ブドウ・ワイン
機構）で品種登録された日本国
有のマスカット・ベリーＡ種。山形
県が育んだ地域特性豊かなこ
のぶどうを、世界基準の醸造方
法でバランス良く仕上げました。
丁子や白壇を思わせるエスニッ
クなスパイスの香りと、赤い果実
のジャムを思わせる香りが特
徴。またオーク由来のタンニンに
支えられくっきりとした輪郭を持
ち、心地良い余韻を残します。
720ml/赤ミディアム
高畠町産マスカット・ベリーA
1,700円（税込）

2012高畠クラシック
シャルドネ

高畠町4地区（亀岡地区・高畠
地区・屋代地区・和田地区）のシ
ャルドネ種をそれぞれ仕込み、
比率を何度も変え最良のブレン
ド比率を決定することで全く新
しい“高畠クラシック”が誕生し
ました。複数の酵母と醸造法が
織りなす、柑橘系の華やかでフ
ルーティな果実のフレーバーと、
躍動感ある豊かな味わいに仕
上がっています。豊穣の地“たか
はた”のシャルドネ品種をふんだ
んに使用し、複数のロットを重ね
てこそ生み出すことができる“贅
沢仕立て”なワインをお楽しみく
ださい。
720ml/白辛口/1,600円（税込）

2013高畠新酒
シャルドネ

高畠町亀岡地区産のシャルドネ
を使用した、2012年収穫の特
別な新酒です。昨年の高畠の
夏は昼夜の温度差が大きく、熟
度の高いぶどうに恵まれました。
みずみずしいシャルドネをゆっく
りと低温で醸造し、もぎたて新
鮮な果実感を詰め込んだワイン
です。アロマティックな香りの酵
母を使用し、ろ過による酸化を
最小限に抑えることで、自然な
甘さとシャルドネ特有の酸が絶
妙な味わいを生み、溢れんばか
りの躍動感とフレッシュ感が爽
快に広がります。 
720ml/白やや甘口
1,380円（税込）

vol.18

ワ
イ
ン
は
人
類
よ
り
古
い
歴
史
を
持
つ
と
言
わ
れ

て
い
る
と
か
…
…
人
為
的
に
作
ら
れ
た
も
の
で
は
な

く
、
神
様
か
ら
の
贈
り
物
と
し
て
誕
生
し
て
か
ら
、
実

に
長
い
長
い
歴
史
を
辿
っ
て
い
る
の
で
す
。そ
ん
な
地

球
の
宝
物
を
さ
ら
に
磨
き
、美
し
く
美
味
し
く
し
て
い

く
こ
と
へ
の
ロ
マ
ン
と
情
熱
こ
そ
、ワ
イ
ン
造
り
の
醍

醐
味
な
ん
だ
ろ
う
な
ぁ
〜
と
想
像
し
な
が
ら
、今
夜
も

ワ
イ
ン
の
栓
を
開
け
る
。ワ
イ
ン
ほ
ど
人
を
幸
福
に
す

る
飲
み
物
は
な
い
と
、
常
々
思
う
。高
価
な
ワ
イ
ン
で

な
く
て
も
、抜
栓
す
る
時
の「
ポ
ン
ッ
」と
い
う
軽
や
か

な
産
声
を
聞
く
と
、な
ぜ
か
ワ
ク
ワ
ク
し
て
し
ま
う
。

高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
の
秋
の
収
穫
祭
に
参
加
さ
せ
て

頂
い
た
時
、
来
場
者
の
方
達
は
勿
論
、
ス
タ
ッ
フ
の

方
々
や
私
た
ち
出
演
者
も
美
味
し
い
ワ
イ
ン
と
食
べ

物
と
空
気
に
陽
気
に
な
っ
て
、
た
く
さ
ん
笑
っ
て
、
た

く
さ
ん
話
し
て
、た
く
さ
ん
呼
吸
し
た
気
が
す
る
。「
あ

〜
高
畠
の
ワ
イ
ン
は
、こ
ん
な
に
た
く
さ
ん
の
笑
い
声

や
音
楽
を
聴
き
な
が
ら
育
つ
の
か
…
幸
せ
だ
な
〜
」と

思
っ
た
こ
と
を
記
憶
し
て
い
る
。

ど
う
し
て
ワ
イ
ン
が
こ
の
地
球
に
誕
生
し
た
の

か
、少
し
分
か
っ
た
。「
幸
せ
の
循
環
」。美
味
し
い
ワ
イ

ン
が
笑
顔
を
生
ん
で
、そ
の
笑
顔
が
美
味
し
い
ワ
イ
ン

を
生
む
…
。や
っ
ぱ
り
ワ
イ
ン
は
最
高
に
幸
福
な
飲
み

物
だ
！

石井聖子

1
9
7
3
年
9
月
20
日
生
ま
れ

歌
手
。母
は
ラ
テ
ン
歌
手
で
あ
り
女
優
の
坂
本
ス
ミ
子
。

1
9
9
6
年「A

nniversary

」で
デ
ビ
ュ
ー
。

今
年
8
月
に
ニ
ュ
ー
ア
ル
バ
ム「W

hen a w
om
an loves a m

an

̃

女
が
男
を
愛
す
る
時
」（
日
本
コ
ロ
ム
ビ
ア
）を
リ
リ
ー
ス
。

w
w
w
.seikoishii.com
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小誌へのご意見やご感想、ご質問、ご要望などをお書きください。

いただきましたお便りを掲載させていただく場合は、編集の都合上、文意を変えずに
文章を書き換えさせていただいたり、一部内容を割愛させていただく場合が
あります。また、ペンネームをご希望の方や本誌掲載をご希望なさらない方は、
お手数をおかけいたしますがその旨をお知らせ願います。

「私のワインの楽しみ方」「ワインに合う料理」
「お好きな高畠ワイン」に関するエピソードなどをお書きください。

□受取済み
□入会済み

Qu love

※イベントの内容は変更になる場合があります。随時webにて詳しい情報をお伝え致します。

9月25日（水）～10月1日（火）7日間 大阪　うめだ阪急　９階催事場
   「世界のワイン祭り」
9月26日（木）～10月2日（水）7日間 大阪　京阪京橋店　本館B１階イベントS
   「高畠新酒＆受賞ワインの紹介」
9月26日（木）～10月2日（水）7日間 大阪　京阪枚方店　B１階売場
   「高畠新酒＆受賞ワインの紹介」
10月2日（水）～8日（火）7日間 福岡　井筒屋小倉本店　本館B１階売場　
   「高畠新酒＆受賞ワインの紹介」
10月9日（水）～15日（火）7日間 大阪　なんば高島屋　本館B１階売場
   「国産ワイン特集」
10月17日（木）～23日（水）7日間 大阪　あべの近鉄　９階大ホール
　   「ワインカーニバル」
10月17日（木）～23日（水）7日間 大阪　京阪守口本店　本館B１F売場
   「高畠新酒＆受賞ワインの紹介」
10月24日（木）～29日（火）6日間 広島　広島福屋駅前店　８階催事場
   「第１５回東西味くらべ大会」
10月30日（水）～11月5日（火）7日間 大阪　阪神梅田本店　本館８階催事場
   「大ワインフェスタ」
10月30日（水）～11月5日（火）7日間 大阪　うめだ阪急　地下１．２階催事場
   「東北六県物産展」
11月6日（水）～19日（火）14日間 大阪　阪神梅田本店　B１階売場
   「高畠ワイン特集」
11月6日（水）～11日（月）6日間 愛知　松坂屋名古屋店　７階催事場
   「東北六県物産展」
11月13日（水）～19日（火）7日間 大阪　堺北花田阪急　１階売場
   「高畠新酒＆受賞ワインの紹介」
12月11日（水）～16日（月）6日間 山口　下関大丸　６階催事場
   「東北六県物産展」
12月17日（火）～25日（水）9日間 広島　そごう広島　本館B１階売場
   「クリスマスイベント」
12月18日（水）～24日（火）7日間 福岡　博多阪急　９階催事場
   「ニッポン市全国うまいもの歳末祭」
12月19日（木）～25日（水）7日間 大阪　京阪京橋店　本館B１階イベントS
   「クリスマスイベント」

■イベントの情報

ワイナリートピック 表紙の小径
お鷹ぽっぽ
笹野一刀彫

2013ジャパンワインチャレンジ
受賞ワイン

お鷹ぽっぽに代表される笹野一刀彫は、千数百年前から山形
県米沢市笹野地区の農民の手によって受け継がれて来た信仰玩
具である。技法はアイヌの祭具イナウ（木幣）といわれており、「ぽっ
ぽ」はアイヌ語で玩具の意味という。
材質は里人がアブラコと呼ぶウコギ科のコシアブラ。木肌が白く

弾力性があり折れにくいのが特徴だ。この木を十分乾燥させ、サル
キリ、チヂレという独特な刃物で削り出すと、幾重にも重なる優雅な
羽根が現れてくる。名君上杉鷹山公の時代に豪雪にとざされる農
家の冬の副業として指導、奨励されて以来今日まで工人達の手に
よって伝えられてきた。凛とした気品、眼光、大小様々な鷹は圧巻！
笹野一刀彫実演販売　鷹山 /六代目戸田寒風
山形県米沢市笹野本町 6798　電話 0238-38-3200

アジア最大規模のワイン審査会の1つである、第16回ジャパン・
ワイン・チャレンジが2013年7月23日(火)から25日（木)までコンラッ
ド東京ホテルで開催されました。本年は世界23カ国から約1,370
点に及ぶ出品がありました。同審査会は、日本国内に流通、または
流通予定の世界中のワインが対象となるワインコンクールです。
今回は、Silverが2アイテム、Bronze 6アイテム、Approval 5ア

イテムが入賞しました。「世界基準」のワイン造りを通して、今後よ
り一層のワインの高品質化に努めてまいります。

ア
イ
ヌ
文
化
を
受
け
継
ぐ

凛
と
し
た
鷹
の
佇
ま
い
。

上
杉
鷹
山
の
奨
励
に
よ
り

千
数
百
年
の
技
が

笹
野
に
息
づ
く
。

Silver Medal（銀賞）
樹氷のしずくシャルドネ

2011 穣 -minori-スパークリングシャルドネ

Bronze Medal（銅賞）
2012 高畠シャルドネ樽醗酵ナイトハーベスト
2011 高畠バリックシャルドネ樫樽熟成
2011 高畠クラシックシャルドネ
2012 氷結搾りデラウェア

2012ジャパネスクベリーズブレンド
嘉 -yoshi-スパークリングシャルドネ

Seal of Approval（入賞）
2010 高畠アルケイディアセレクトハーベスト

2011高畠バリック　カベルネ・ソーヴィ二ヨン樫樽熟成
2011高畠ラスティックマスカット・ベリーＡ
2012 高畠バリック　プレミアムロゼ樫樽熟成

嘉 -yoshi-スパークリング　ロゼ
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ⓒ高畠ワイン株式会社　2013　本誌記事、写真、イラストの無断転載を禁じます。　　

個人情報の利用目的及び管理について　お寄せいただいたお名前・ご住所・お電話番号、メールアド
レスなどの個人情報は、当社の商品発送、DMの送付、催事に関するご案内などのためのみに利用させ
ていただきます。また第三者にその情報を提供する事は一切いたしません。

表紙撮影／瀬野広美（FLOT）　協力／米沢市•鷹山

土地柄か、幼い頃から「お鷹ぽっ
ぽ」と慣れ親しんできた笹野一刀
彫だけどあらためてその由来等を
お聞きすると、これまで知らなかっ
た事ばかり。しかし、なぜ鷹なんだ
ろう…。「鷹は見た（狙った）ものを
必ず掴むから」と言う。なるほど、
鋭い眼光で睨んでいるわけだ。も

しかするとあの名将上杉の時代
にもお鷹ぽっぽは縁起物として戦
国の諸大名に贈答されていたの
かもしれない。かの上杉鷹山公も
地場の工芸品として奨励したと
言う。そう考えると、やっぱり歴史
は緻密に繋がっていて果てしなく
壮大だと感じた。（編集部・今野）

 Present

Editor's Voice

付属の読者ハガキを切り取りご応募ください。
締切は2013年11月末日消印有効です。
応募はお一人様ハガキ1枚。
発表は発送をもってかえさせていただきます。
※応募資格は満20歳以上の方とさせていただきます。

2013高畠新酒
シャルドネを
6名様にプレゼント！！

お問い合わせは

高畠ワイン株式会社　空・Qu編集部
tel 0238-57-4800 fax 0238-57-3888
E-mail  rsc@takahata-wine.co.jp
URL http://www.takahata-wine.co.jp/

お問い合わせは

高畠ワイン株式会社　空・Qu編集部
tel 0238-57-4800 fax 0238-57-3888
E-mail  rsc@takahata-wine.co.jp
URL http://www.takahata-wine.co.jp/

　　　高畠ワインとの出会いは3年前の山形物産展でした。今では名
　　　古屋でイベントがある時には必ず行っています。母の実家に行く
ときは、高畠ワイナリーにお邪魔しています。ワインティーもとっても美味し
かったですよ。高畠がワインの里になれる様、応援しています。

名古屋市・河原さま（30代女性）

ありがとうございます。ぶどうの里からワインの里へ。ワイン造りは、農業で
もあります。これまで以上に地域密着、お客様の声を傾聴させて頂きなが
ら高畠＝ワインの里になるべく、精進して参ります。

　　　毎年10月にヌーボーを買いに高畠ワイナリーに伺います。その時
　　　期にしか味わえないワインを楽しんでいます。息子が米沢の大学
に通っており、様子見に来るたびにワイナリーにも立ち寄ります。空Ｑｕは
写真がきれいで、読みやすく、読むたびに高畠に行きたくなります。

宮城県・ポッコリンコさま（50代女性）

その時期にしか味わえないもの、旬なもの。旬の食材が一番美味しいの
は言うまでもなく、旬の食材が一番自然なんですよね。今年も、実りの秋
にワイナリーへお越しください。

　　　ワイナリーで試飲をしてワインを選ぶという体験をしてから好きなワ
　　　インを買えるのが嬉しくて、山形旅行の際に高畠ワイナリーを知り
ました。美味しいワインを惜しみなく沢山試飲できて大満足です。他のお
土産を諦めて、大奮発してまほろばの貴婦人を買いました。もったいなくて
飲めなくています…。　　　　　　　　 埼玉県・ちくわさま（40代女性）

遠くからお越し頂き、ありがとうございます。ワインだけでなく、出来れば試
飲・試食して安心して選びたい、そういう気持ちになりますよね。また、試
飲・試食して美味しかったりするとちょっと高くても、妙に納得して買っちゃ
いますしね。（笑）美食の宝庫、山形・高畠へ是非、またお越しください。

　　　ワインとチーズ、オリーヴ、パン、生ハムがあるだけで幸福な気持
　　　ちになります。高畠ワインはデパートの山形展で初めて試飲して
以来、お気に入りのワイナリーの一つになりました。今年、念願の高畠ワ
イナリー訪問が叶い、感激してきました。これからも美味しいワインを造っ
てください。　　　　　　　　　 埼玉県・チューリップさま（50代女性）

高畠ワイナリーにお越し頂き、ありがとうございます。とってもイタリアンな
組合せですね。とても美味しそうです。これからも愛されるワイナリーにな
れるように、社員一同精一杯頑張って参ります。

　　　Ｑｕインタビューの白井貴子さんのコーナーを特にじっくり読みまし
　　　た。森の生活、祖国を知ること、そして縄文の暮らし…と、今、忘れ
がちだったことを改めて思い出させてもらったような気持ちになりました。
日本の風土をもっと大切にしていきたいと思いました。

福島県・宍戸さま（40代女性）

白井さんのインタビューは感慨深いものがありました。primitive（原始的
な、素朴な、他多数意味あり）という言葉が好きだとおっしゃる白井さん。
物に溢れ、自然や緑が少なくなってきている今だからこそ、胸に響きます。
高畠町は有機農業の里。有機農法で農作物を育てるのは並大抵の苦
労ではありません。人間の都合だけを優先しては、地球、自然に対する負
担が増すばかりです。当ワイナリーでも環境負荷の少ないぶどう造り、ワ
イン造りを心がけています。

Qu love

999-2176
山形県東置賜郡高畠町糠野目2700-1
高畠ワイン株式会社内

空・Qu編集部　行
2013　Autumn
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プレゼントへのご応募
年齢 歳

　　ー　　　　　　　　）　　　　　　（   号番話電

メールアドレス　　　　　　　　　　@

ご住所　〒

お名前

フリガナ

男 ・ 女

アンケート・普段、よく飲むワインについて教えてください。

1　 普段、どちらでワインの購入をされていますか？

　よろしければ店名をお書き下さい。

2　 あなたのお気に入りワインの銘柄を教えてください。（高畠ワイン以外でも可）
メーカー名　　　　　　　　　　　銘柄

3　 主にどんな時にワインをお飲みになりますか？　

酒販店　・　スーパー　・　百貨店　・　通信販売　・　CVS　・　その他
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e お酒は20歳になってから。妊娠中や授乳期の飲酒は、胎児・乳児の発育に影響するおそれがあります。
お酒はおいしく適量を。飲酒運転は絶対にやめましょう。
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