
Qu 空

高畠ワイナリーの広報誌です

2018 AUTUMN & WINTER

VOL.45

2018受賞ワイン
日本で飲もう最高のワイン
ジャパン ワイン チャレンジ
デキャンタ アジア ワインアワード

2014高畠醗泡プリ・デ・ムースシャルドネ



写真左／9月上旬、自社農園ピノ・ノワールの収穫を行いました。植樹から11
年目です。とてもムチッとした房で、今年のぶどうは日照時間にも恵まれて、ワイ
ンにも高い質が期待できそうです。
写真中・右／10月21日深夜2時。町内屈指の熟度の高いシャルドネが実っ
た上和田地区の大浦亮一氏のシャルドネ圃場にてナイトハーベスト。一般参
加のお客様も年々増加して、とても活気の溢れるナイトハーベストでした。

ピノ・ノワール　
＆

   ナイトハーベスト

高
畠
町
を
囲
む
よ
う
に
遠
く
に
見
え
る
山
々
の

頂
が
白
く
見
え
る
季
節
に
な
っ
て
参
り
ま
し
た
。

11
月
20
日
、
氷
結
ぶ
ど
う
の
仕
込
み
が
終
わ
り
、

今
年
の
仕
込
み
に
も
目
途
が
つ
い
た
と
こ
ろ
で
す
。

現
在
シ
ャ
ル
ド
ネ
樽
醗
酵
や
樽
熟
成
、
カ
ベ
ル
ネ
、

メ
ル
ロ
ー
な
ど
の
樽
醗
酵
の
管
理
が
日
々
の
日
課
と

な
っ
て
い
ま
す
。

さ
て
、
今
年
6
月
に
発
売
し
た
「
さ
く
ら
ん
ぼ

ワ
イ
ン
」（
5
0
0
㎖
）
の
一
部
ロ
ッ
ト
に
不
具
合

が
あ
る
こ
と
が
判
明
し
、
そ
の
後
自
主
回
収
へ
の
ご

協
力
を
お
願
い
致
し
ま
し
た
。
お
客
様
に
お
か
れ
ま

し
て
は
、
旅
行
先
や
酒
販
店
様
で
お
買
い
上
げ
い
た

だ
い
た
に
も
か
か
わ
ら
ず
、
大
変
な
ご
迷
惑
を
お
か

け
し
、
心
よ
り
お
詫
び
申
し
あ
げ
ま
す
。
遠
方
の
お

客
様
、
地
元
の
お
客
様
を
問
わ
ず
、
多
く
の
お
客
様
、

お
取
引
先
様
よ
り
ご
協
力
を
賜
り
、
現
在
ま
で
に
出

荷
分
の
大
凡
の
回
収
が
済
ん
で
お
り
ま
す
が
、
万
が

一
ま
だ
お
手
元
に
当
該
製
品
を
お
持
ち
で
し
た
ら
、

お
手
数
で
も
ご
連
絡
く
だ
さ
い
ま
す
よ
う
お
願
い
致

し
ま
す
。
な
お
、
本
件
に
関
し
ま
し
て
は
巻
末
の
ペ

ー
ジ
に
ご
案
内
を
掲
載
し
て
お
り
ま
す
の
で
、
ご
確

認
い
た
だ
き
、
引
き
続
き
ご
協
力
賜
り
ま
す
よ
う
お

願
い
致
し
ま
す
。

今
年
の
ぶ
ど
う
栽
培
・
ワ
イ
ン
醸
造
に
目
を
向

け
ま
す
と
、
観
測
史
上
ま
れ
に
見
る
酷
暑
で
、
特
に

夏
場
は
雨
が
非
常
に
少
な
く
、
日
照
時
間
に
も
恵
ま

れ
て
ぶ
ど
う
に
と
っ
て
は
理
想
的
な
環
境
下
で
生
長

す
る
と
思
い
き
や
、
実
際
は
単
為
結
果
で
開
花
数
が

減
少
し
、
春
先
か
ら
収
穫
期
が
心
配
な
年
で
あ
り
ま

し
た
。
お
盆
を
過
ぎ
て
も
じ
り
じ
り
と
日
ざ
し
が
強

く
、
汗
ば
む
よ
う
な
残
暑
が
続
き
ま
し
た
。

10
月
初
旬
に
は
待
望
の
2
0
1
8
高
畠
新
酒
デ

ラ
ウ
ェ
ア
を
発
売
す
る
と
と
も
に
、
当
ワ
イ
ナ
リ
ー

で
年
間
最
大
の
イ
ベ
ン
ト
「
秋
の
収
穫
祭
」
を
開
催

致
し
ま
し
た
。
今
年
の
収
穫
祭
で
は
初
と
な
る
無
料

シ
ャ
ト
ル
バ
ス
を
「
ワ
イ
ナ
リ
ー⇔

高
畠
駅
」
間
で

運
行
し
、
多
く
の
お
客
様
に
ご
利
用
い
た
だ
き
ま
し

た
。
ま
た
、
お
客
様
に
大
き
な
事
故
や
ト
ラ
ブ
ル
も

無
く
「
収
穫
祭
」
を
終
え
る
こ
と
が
出
来
、
ス
タ
ッ

フ
一
同
、
ほ
っ
と
し
て
い
る
と
こ
ろ
で
す
。

ま
た
、「
日
本
で
飲
も
う
最
高
の
ワ
イ
ン
」
や
ア

ジ
ア
最
大
級
の
ワ
イ
ン
コ
ン
ク
ー
ル
「
ジ
ャ
パ
ン
ワ

イ
ン
チ
ャ
レ
ン
ジ
」
な
ど
で
、
製
造
部
渾
身
の
自
信

作
、
自
社
農
園
産
の
ぶ
ど
う
を
用
い
て
造
っ
た
「
ゾ

デ
ィ
ア
ッ
ク 

シ
ャ
ル
ド
ネ
」
や
、
初
の
壜
内
二
次

醗
酵
で
造
る
シ
ャ
ル
ド
ネ
に
よ
る
ブ
ラ
ン
・
ド
・
ブ

ラ
ン
「
高
畠
醗
泡
プ
リ
・
デ
・
ム
ー
ス 

シ
ャ
ル
ド
ネ
」

が
賞
を
い
た
だ
く
な
ど
、
嬉
し
い
ニ
ュ
ー
ス
が
飛
び

込
ん
で
参
り
ま
し
た
。

残
す
と
こ
ろ
、
今
年
も
あ
と
数
週
間
で
新
し
い

年
に
変
わ
り
ま
す
。
そ
し
て
来
春
に
は
新
元
号
の
発

表
が
予
定
さ
れ
、
平
成
か
ら
新
し
い
時
代
に
シ
フ
ト

し
て
い
き
ま
す
。

当
ワ
イ
ナ
リ
ー
は
平
成
2
年
（
1
9
9
0
年
）

の
創
業
で
、
ワ
イ
ナ
リ
ー
の
歴
史
は
平
成
の
歴
史
と

い
っ
て
も
過
言
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
そ
の
当
時
は
、

私
自
身
も
初
め
て
触
れ
る
ワ
イ
ン
造
り
の
中
で
東
奔

西
走
し
て
い
た
こ
と
が
思
い
出
さ
れ
、
と
て
も
感
慨

深
い
も
の
が
あ
り
ま
す
。

先
般
、
い
わ
ゆ
る
「
日
本
ワ
イ
ン
法
」
が
制
定

さ
れ
、
私
ど
も
高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
も
新
し
い
日
本
ワ

イ
ン
の
歴
史
の
一
歩
を
踏
み
出
し
ま
し
た
。
来
る
べ

き
2
0
1
9
年
が
明
る
い
日
本
ワ
イ
ン
の
夜
明
け
と

な
る
こ
と
を
祈
り
、
ま
た
お
客
様
に
と
っ
て
も
輝
か

し
い
一
年
に
な
り
ま
す
よ
う
皆
様
の
ご
健
勝
を
心
よ

り
お
祈
り
申
し
あ
げ
ま
す
。

風薫るワイナリーから
株式会社 高畠ワイナリー
代表取締役社長　 村上 健

※

※受精が行われずに、果実を形成すること
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11月25日（日）、第21回まほろば百景絵画展の表彰式を
行いました。受賞者42名、ご家族を含め総来場者約110
名で会場は賑やかな雰囲気のまま、笑顔あふれる表彰式
となりました。今回入賞した作品は12月1日から12月30
日まで道の駅たかはたギャラリーにて展示致します。
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
道の駅たかはた／高畠町安久津2072-1１電話0238-52-5433

表 彰 式
11月25日（日）　高畠町中央公民館

詳しくはお電話にてお問い合わせください。
高畠ワイナリー まほろば百景絵画展担当者まで
TEL0238-57-4800（平日のみ9：0０～17：00）

美しい高畠の四季・作品募集のお知らせ
2019年（第22回）も開催します！！
美しい高畠の四季・作品募集のお知らせ
2019年（第22回）も開催します！！

主催／株式会社高畠ワイナリー
後援／高畠町　高畠町町議会　高畠町教育委員会　
　　　高畠町商工会　高畠町観光協会
　　　株式会社山形新聞社・山形放送株式会社 審査員特別賞

高畠ワイナリー賞

山形放送賞

第21回

優 秀 賞

高畠町観光協会賞

主な受賞作品
（一部抜粋）

2018高畠新酒
スパークリングデラウェア 2018高畠新酒 白・辛口 2018高畠新酒 白・甘口2018高畠新酒 白・辛口 2018高畠新酒 白・甘口

ワイナリーショップ限定

高畠新酒ラベルアート
コンペティション2018

グラフィックデザイン学科
4年 鈴木望さん

グラフィックデザイン学科
3年 小野寺優香さん

グラフィックデザイン学科
4年 水戸彩夏さん

グラフィックデザイン学科
4年 石塚真由紀さん

グラフィックデザイン学科
4年 石崎千晶さん

す
っ
か
り
秋
の
風
物
詩
と
な
っ
た
新

酒
デ
ラ
ウ
ェ
ア
。
今
年
も
東
北
芸
術
工

科
大
学
の
学
生
の
協
力
を
得
て
、
そ
の

顔
と
な
る
ラ
ベ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
ア
ー
ト

コ
ン
ペ
テ
ィ
シ
ョ
ン
を
開
催
し
ま
し
た
。

初
夏
に
新
酒
に
つ
い
て
の
講
義
を
開

き
、
そ
の
後
、
高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
や
ぶ

ど
う
畑
を
実
際
に
見
て
感
じ
て
も
ら
い
、

魅
力
溢
れ
る
36
作
品
が
誕
生
し
ま
し
た
。

そ
の
個
性
的
な
作
品
群
を
展
示
し
、

ワ
イ
ナ
リ
ー
に
お
越
し
い
た
だ
い
た
お

客
様
に
よ
る
人
気
投
票
を
行
い
、
上
位

5
点
の
作
品
を
ラ
ベ
ル
の
ベ
ー
ス
デ
ザ

イ
ン
に
採
用
し
ま
し
た
。

受
賞
作
品
は
ワ
イ
ン
を
飲
む
、
ワ
イ

ン
を
贈
る
と
い
っ
た
シ
ー
ン
や
ワ
イ
ン

の
口
当
た
り
、
華
や
か
さ
を
表
現
す
る

も
の
、
香
り
の
広
が
り
方
を
テ
ー
マ
と

し
た
も
の
な
ど
、、
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
に

富
ん
だ
作
品
ば
か
り
で
し
た
。

そ
し
て
10
月
上
旬
、
新
し
い
ラ
ベ
ル

を
纏
い
、
高
畠
新
酒
は
こ
こ
高
畠
か
ら

全
国
へ
旅
立
ち
ま
し
た
。

11月1日、東北芸術工科大学にて表彰式を行いました。受賞者（中
央5名）と、東北芸術工科大学の赤沼准教授（左）、村上社長（右）。
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日本で飲もう最高のワイン2018
～テロワールから食卓へ～

2016 高畠ゾディアックシャルドネ2016 高畠ゾディアックシャルドネ

プ
ラ
チ
ナ
賞
ゴ
ー
ル
ド
賞

シルバー

専門家
部　門

シルバー

専門家
部　門

シルバー

愛好家
部　門

ゴールド

愛好家
部　門

プラチナ

専門家
部　門

ゴールド

愛好家
部　門

ゴールド

愛好家
部　門

ゴールド

愛好家
部　門

ゴールド

愛好家
部　門

ゴールド

専門家
部　門

ベスト日本ワイン
白部門

BEST
W I N E

ベ
ス
ト
日
本
ワ
イ
ン

白
部
門
最
高
賞
三
賞
同
時
受
賞ゴールド賞／赤・フルボディ部門

2015高畠ローグル・ブルー青おに ④
2015高畠ローグル・ルージュ赤おに⑤
2015高畠ゾディアックカベルネ・ソーヴィニヨン ⑥

ゴールド賞／白・辛口部門
2016高畠ゾディアックシャルドネ ①
2016高畠フニクリ・フニクラ・デ・木村シャルドネ ②
2016高畠ラ・クロチュア・エレクトリック・エン上和田シャルドネ ③

国産ワインや輸入ワイン、ぶどう品種ごとの評価ではなく、日本国内で手に入る全てのワインのから一番美味
しいワインを、何の先入観も持たずに探してみようという新しいワインコンテスト。

シルバー賞／白・辛口部門
2016高畠ラ・クロチュア・エレクトリック・エン上和田シャルドネ
2016高畠フニクリ・フニクラ・デ・木村シャルドネ

シルバー賞／赤・ミディアム部門
2016高畠ラスティックマスカット・ベーリーA
2016高畠クラシックマスカット・ベーリーA

シルバー賞／赤・フルボディ部門
2015高畠ローグル・ルージュ赤おに

第8回

愛好家愛好家

愛好家愛好家

愛好家愛好家

愛好家愛好家

愛好家愛好家

専門家専門家

愛好家愛好家

専門家専門家

専門家専門家

愛好家愛好家

専門家専門家

専門家専門家

愛好家愛好家

「日本で飲もう最高のワイン2018」表彰式
9月3日（月）、東京目白の「ホテル椿山荘東京」にて、表
彰式と同時にベスト日本ワイン、プラチナ賞ワインのテ
イスティング会が開催されました。会場には審査会で
選ばれた100種類以上の受賞ワインが並び、会場ホテ
ルのエレガントな式典には、500名を超えるワイン専門
家、愛好家が参加しました。今回、ベスト日本ワイン賞
（白部門）として、同じく山形県南陽市の大浦葡萄酒様
が受賞。山形のワインのクオリティーの高さが際立った
審査会でした。

750㎖／白辛口
4,320円（税込）

①

②③④⑤⑥

ワイナリー自社農園の露地栽培、
垣根仕立てのシャルドネから成るエステートで、
文字通りその卓越した高品質な
ヴィンテージ時にのみ現れる極めてレアなワインです。

2018 受賞ワイン
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Japan Wine Challenge 2018Japan Wine Challenge 2018Japan Wine Challenge 2018

2014 高畠醗泡プリ・デ・ムースシャルドネ2014 高畠醗泡プリ・デ・ムースシャルドネ

アジア最大級のワインコンクール　ジャパンワインチャレンジ
Japan Wine Challengeとは、今年21回目を迎えるアジア最大級のワイン審査会の一つで、国産のワインのみならず
日本国内に流通する輸入ワインを含めたワインが対象のコンクール。

銀賞SILVER

2017高畠クラシックシャルドネ 　
2017嘉-yoshi-スパークリングピノ＆シャルドネ
2016高畠ラスティックマスカット・ベーリーA 
2016高畠ジャパネスクベーリーズブレンド
2016高畠クラシックマスカット・ベーリーA
2015高畠アルケイディアセレクトハーベスト
2016高畠バリック上和田ピノ・ブラン樫樽熟成
2016高畠フニクリ・フニクラ・デ・木村シャルドネ

銅賞 BRONZE

2016高畠クラシックマスカット・ベーリーA ブラッシュ
嘉-yoshi-スパークリングシャルドネ
2015高畠ローグル・ルージュ赤おに
2014高畠ローグル・ブルー青おに
2015高畠バリックたかっきカベルネ＆メルロー樫樽熟成
2016高畠ゾディアックピノ・ノワール
2016高畠バリックピノ・ノワール　
2016高畠バリックシャルドネ樫樽熟成
2016高畠ゾディアックシャルドネ

750㎖／泡・白・辛口
5,000円（税込）

伝統と革新を融合させたスパークリングワインです。

より熟度の高い、高畠シャルドネのポテンシャルを余すところなく活かして造りたいより熟度の高い、高畠シャルドネのポテンシャルを余すところなく活かして造りたい

伝統的な「壜内二次醗酵」に独自の創意工夫を取り入
れ、3年間の熟成期間を経て今、「高畠醗泡プリ・デ・
ムース シャルドネ」がようやくリリースの時を迎えまし
た。一般的に壜内二次醗酵の際には、一次醗酵でア
ルコール分が上がりすぎないように糖度を抑えた早
摘みのぶどうを仕込みますが、高畠ワイナリーでは試
行錯誤を繰り返し、二次醗酵の際に加糖するのでは
なく、糖度22度以上の「完熟シャルドネの果汁」を使う

ことで二次醗酵に必要な糖分を得ることを考えまし
た。まず一次発酵でアルコール分を12.5度まで上げ、
そこに糖度の高い果汁を添加することでアルコール
分を薄めます。そして、その果汁に含まれる糖分で壜
内二次醗酵が始まります。正に、精巧に作られた歯車
が噛み合い動き出したような瞬間でした。伝統的（トラ
ディショナル）製法に捉われず、革新を融合させた独
自の製法、それがメソード・タカディショナルです。

壜内二次醗酵
Méthode Takaditionnelle

ロンドンで開かれるアジア
最大で信頼性の高いワイ
ンコンクール。アジア市場
を重視する生産者のワイン
が世界から出品されていま
す。そんなハイレベルな中、
2016高畠バリックシャルド
ネ樫樽熟成が日本ワイン
では最高ポイントの90点
獲得！かつ、日本ワイン唯
一のシルバー賞を受賞。ま
た5アイテムがブロンズ賞
を受賞しました。

2016高畠バリックシャルドネ
樫樽熟成 750㎖／白・辛口／2,700円（税込）

英国を含む世界の主要
な評論家が寄稿するワイ
ン雑誌「デキャンタ」。ロン
ドンで開かれるデキャン
タ・ワールド・ワイン・アワ
ードのアジア版です。

2018
デキャンタ
アジア
ワインアワード

銅賞 BRONZE
2016高畠ゾディアック シャルドネ
2016高畠フニクリ・フニクラ・デ・木村シャルドネ
2015高畠アルケイディア セレクトハーベスト
2015高畠ローグル・ルージュ赤おに
2015高畠ローグル・ブルー青おに

銅賞 BRONZE
2016高畠ゾディアック シャルドネ
2016高畠フニクリ・フニクラ・デ・木村シャルドネ
2015高畠アルケイディア セレクトハーベスト
2015高畠ローグル・ルージュ赤おに
2015高畠ローグル・ブルー青おに
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新発売
2014高畠醗泡プリ・デ・ムース
シャルドネ
-------------------------------------------
5,000円／税込（本体価格4,630円）
スパークリングワイン・白・辛口
高畠町産シャルドネ使用
※専用カートン箱付
ジャパンワインチャレンジ2018／金賞
日本ワインコンクール2018／銅賞
-------------------------------------------------

高畠町産の上質なシャルドネを
厳選し、フレンチオーク樽で樽醗
酵後、シュール・リー（一定期間
ワインと滓を触れ合わせる事で
ワインに豊かなボディ感と旨味
を与える）を行いました。壜内醗
酵によるクリーミーな気泡が濃厚
な果実感と酵母由来のトースト
のような旨味とともに広がりま
す。瓶内醗酵の際に加糖するの
ではなく、完熟した果汁を使用す
るという、伝統的製法と革新を
融合させた特別な1本、プレミア
ムなスパークリングワインです。

2016高畠ラスティック 
マスカット・ベーリー Ａ
-------------------------------------------------
1,749円／税込（本体価格1,619円）
赤ワイン・ミディアムボディ
ジャパンワインチャレンジ2018／銀賞
日本で飲もう最高のワイン2018
専門家の部／銀賞
-------------------------------------------------

2017高畠バリック
プレミアムロゼ樫樽熟成
-------------------------------------------------
2,200円／税込（本体価格2,037円）
-------------------------------------------------

高畠町産のメルロー、カベル
ネ・ソーヴィニヨン、プティ・ヴェ
ルドを使用する、贅沢で本格派
のロゼワイン。高畠ワイナリーだ
からこそ可能な厳選した黒ぶど
う品種のアッサンブラージュ。白
ワインのようなフルーティーでフ
レッシュな特性と、まるで赤ワイ
ンのようなタンニンや厚みのあ
るボディ感を併せ持ち、幅広い
料理と相性が良いのが特徴で
す。完熟した果実由来の甘い香
りと、凝縮した果実感、爽やかな
酸味、特に日本ワインの中では
とても珍しい本格的なドライタイ
プのプレミアムロゼワインです。

※このワインは極少数限定での製造・販売につき、お取扱
店等に関しては高畠ワイナリーまでお問い合わせください。

極少数
限定醸造

凛とした空気の中にも 心華やぐ季節です

小粒で非常に熟度の高いマス
カット・ベーリーＡを使用し、セニ
エ（短時間醸した後にワインを
抜き取り、ワイン中の果肉・果皮
・種子の比率を高める）すること
で凝縮感とタンニンを抽出し、
2016年ヴィンテージでは新樽
率を上げ、樽熟成の期間も長く
し、より高級感のある赤ワインを
目指しました。甘い蜜の様な香
りと新樽由来のトースト香が融
合し、やさしい口当たりとボリュ
ーム感を伴ったタンニンが余韻
に残ります。

価格（税込）は全て希望小売価格です。

10
月
5
日
（
金
）
よ
り
8
日
（
祝
・

月
）
の
4
日
間
、
当
ワ
イ
ナ
リ
ー
年

間
最
大
の
お
客
様
感
謝
イ
ベ
ン
ト
、

「
秋
の
収
穫
祭
」
を
開
催
し
ま
し
た
。

ワ
イ
ナ
リ
ー
イ
ベ
ン
ト
と
し
て

は
初
め
て
JR
高
畠
駅
間
の
無
料
シ
ャ

ト
ル
バ
ス
を
運
行
し
、
多
く
の
お
客

様
に
ご
利
用
い
た
だ
き
ま
し
た
。

ま
た
ワ
イ
ン
を
楽
し
む
イ
ベ
ン
ト

で
は
、
こ
れ
ま
で
以
上
に
ご
来
場
し

や
す
い
環
境
を
整
え
る
こ
と
が
で
き

た
と
思
い
ま
す
。
例
え
ば
高
畠
ワ
イ

ナ
リ
ー
で
し
か
経
験
で
き
な
い
、
体

験
で
き
な
い
「
こ
と
」
創
り
が
そ
の

一
つ
。

「
醸
造
家
・
エ
ノ
ロ
グ
の
川
邉
と

楽
し
む
プ
レ
ミ
ア
ム
サ
ロ
ン
」
で
は

ワ
イ
ン
の
世
界
に
深
く
浸
っ
て
い
た

だ
き
、「
自
社
農
園
シ
ャ
ル
ド
ネ
収

穫
体
験
」
で
は
、
子
ど
も
か
ら
大
人

ま
で
が
完
熟
シ
ャ
ル
ド
ネ
の
濃
厚
な

甘
み
、
美
味
し
さ
を
味
わ
っ
て
い
た

だ
き
ま
し
た
。

そ
の
他
に
も
「
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ

コ
ン
テ
ス
ト
」
や
「
チ
ャ
リ
テ
ィ
ビ

ン
ゴ
大
会
」
な
ど
、
手
に
汗
握
る
イ

ベ
ン
ト
で
会
場
は
盛
り
上
が
り
ま
し

た
。
ス
モ
ー
ク
ハ
ウ
ス
フ
ァ
イ
ン
の

「
手
作
り
ソ
ー
セ
ー
ジ
体
験
」
で
は
、

親
子
、
ご
夫
婦
、
お
友
達
の
交
流
が

深
ま
り
、
あ
た
り
に
は
美
味
し
そ
う

な
音
と
香
り
が
満
ち
て
い
ま
し
た
。

今
年
も
高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
が
核
と

な
り
、
お
客
様
と
と
も
に
様
々
な
イ

ベ
ン
ト
や
、
地
元
を
中
心
と
す
る
フ

ー
ド
サ
プ
ラ
イ
ヤ
ー
の
皆
様
、
ワ
イ

ン
と
食
、
そ
し
て
音
楽
が
融
合
し
、

秋
の
ひ
と
と
き
、
特
別
な
時
間
が
流

れ
て
い
る
よ
う
で
し
た
。

秋
の
収
穫
に

感
謝
を
込
め
て
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いただきましたお便りをご紹介させていただく場合は、編集の都合上、文意を変えずに文章を書き換えさせていただいたり、一部内容を割愛させてい
ただく場合があります。また、ペンネームをご希望の方やご紹介をご希望なさらない方は、お手数をおかけいたしますがその旨をお知らせ願います。

□受取済み
ご紹介不可

小誌へのご意見やご感想、ご質問、ご要望などをお書きください。

「私のワインの楽しみ方」「ワインに合う料理」「お好きな高畠ワイン」
に関するエピソードなどをお書きください。

・・・・・雪と光の荘厳な世界・・・・・
年末年始と町内イベントに併せ、県指定有形文化財の三重の塔がライ
トアップされ、幻想的な光景が見られます。なお時間は大晦日から元旦
にかけて午後5時から午前7時まで。その他は午後5時から午後8時ま
で。　（一社）高畠町観光協会／電話0238-57-3844

高畠町のイベント案内

2018年2月8日（金）～11日（月・祝）　まほろば冬咲きぼたんまつり
・・・・・街に広がる「白と赤のコントラスト」・・・・・

真っ白な雪景色の中、色鮮やかな牡丹が彩りを添える真冬のお花見。
わらで編んだ“こも”の中に咲く大輪の牡丹は、とても風情豊かです。町
内各所で開催。（主会場：高畠駅太陽館、共催会場：高畠ワイナリー、よ
ねおりかんこうセンター、道の駅たかはた）
（一社）高畠町観光協会／電話0238-57-3844

2018年1月25日（金）　亀岡文殊祭礼星まつり
・・・・・燃える炎に願いを託し・・・・・

日本三文殊の一つ、亀岡文殊で約千年余続く伝統行事で、一年間の厄
難消除、開運出世の祈祷が行われ、参加者はそれぞれの願いをお札に託
し炎に投げ込みます。（一社）高畠町観光協会／電話0238-57-3844

2019年1月13日（日）　　大日如来わらじみこしまつり
・・・・・迫力満点！冬の高畠の風物詩・・・・・

雪の降る中、長さ４ｍ・重さ６００㎏を超す「大わらじ」のみこしを裸の若者
が担いで町内を練り歩き、健康祈願をする伝統行事。夜には、お斎灯
焼きや、松明パレードなどが行われ、見物の人々で賑わいます。
（一社）高畠町観光協会／電話0238-57-3844

2018年12月31日（月）～2019年1月3日（木）
1月13、14日（わらじみこし）　2月8日～11日（ぼたんまつり）　
安久津八幡神社三重の塔ライトアップ

さ
く
ら
ん
ぼ
ワ
イ
ン

お
詫
び
と
回
収
方
法
の
お
知
ら
せ

お問い合わせ先　株式会社高畠ワイナリー    TEL 0238-57-4800　FAX 0238-57-3888　 平日9：00～17：00（土・日・祝除く）

弊
社
が
製
造
販
売
し
て
お
り
ま
す
「
さ
く
ら
ん
ぼ
ワ

イ
ン
」（
5
0
0
㎖
）の一部
の
製
造
ロッ
ト
に
つ
き
ま
し
て
、

ワ
イ
ン
の
瓶
詰
め
行
程
に
お
い
て
、
ワ
イ
ン
中
の
酵
母
を

ろ
過
し
き
れ
ず
に
、
酵
母
が
残
存
し
て
い
る
可
能
性
が

あ
る
こ
と
が
判
明
い
た
し
ま
し
た
。

そ
れ
に
よ
り
、
醗
酵
に
よ
る
炭
酸
ガ
ス
の
発
生
か
ら

瓶
の
内
圧
が
高
ま
り
、
膨
張
す
る
こ
と
に
よ
っ
て
キ
ャッ

プ
の
外
れ
、
ワ
イ
ン
の
吹
き
出
し
、
瓶
の
破
損
等
の
事
象

が
確
認
さ
れ
ま
し
た
。
お
客
様
等
の
危
険
防
止
の
た
め
、

万
が一お
手
元
に
当
該
ワ
イ
ン
を
お
持
ち
の
場
合
は
、
お

手
数
で
も
至
急
弊
社
ま
で
ご
連
絡
下
さ
い
ま
す
よ
う
お

願
い
致
し
ま
す
。

お
客
様
な
ら
び
に
お
取
引
先
様
、
関
係
の
皆
様
に
多

大
な
る
ご
迷
惑
と
ご
心
配
を
お
か
け
し
ま
し
た
こ
と
を

深
く
お
詫
び
申
し
あ
げ
ま
す
。

今
後一層
の
品
質
管
理
の
徹
底
に
努
め
る
所
存
で
ご
ざ

い
ま
す
の
で
、
何
卒
ご
理
解
と
ご
協
力
を
賜
り
ま
す
よ

う
、
お
願
い
申
し
あ
げ
ま
す
。

※

な
お
万
が
一
お
飲
み
い
た
だ
い
た
場
合
、
健
康
被
害
等

の
問
題
が
生
じ
る
も
の
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

左
記
容
量
、
ロ
ッ
ト
番
号
以
外
の
ワ
イ
ン
に
つ
き
ま
し
て

は
自
主
回
収
の
対
象
外
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。対象ワイン

2018年6月発売「さくらんぼワイン」（500㎖瓶）
JANコード　4920205510189
製造ロット番号　OY91I／OZ01I／OZ11

裏
面

表
面

製造ロッド番号

高畠ワイナリーショップ 冬季営業カレンダー高畠ワイナリーショップ 冬季営業カレンダー 高畠ワイナリーショップは12月より来年3月まで
冬季営業期間として、定休日及び営業時間が変更になります。
ご理解とご了承を賜りますようお願い申し上げます。冬季営業時間10：00～16：30



ⓒ高畠ワイナリー　2018　本誌記事、写真、イラストの無断転載を禁じます。

個人情報の利用目的及び管理について　お寄せいただいたお名前・ご住所・お電話番号、メー
ルアドレスなどの個人情報は、当社の商品発送、DMの送付、催事に関するご案内などのため
のみに利用させていただきます。また第三者にその情報を提供する事は一切いたしません。

高畠ワイナリー　空・Qu編集部
E-mail rsc@takahata-winery.jp
http://www.takahata-winery.jp/

高畠ワイナリー　空・Qu編集部
E-mail rsc@takahata-winery.jp
http://www.takahata-winery.jp/

999-2176
山形県東置賜郡高畠町糠野目2700-1
高畠ワイナリー内

空・Qu 編集部　行

post card

お
そ
れ
い
り
ま
す
が

62
円
切
手
を

お
貼
り
く
だ
さ
い

年齢 歳

電話番号   （　　　　　　）　　　　　　　　ー　　

メールアドレス　　　　　　　　　　@

ご住所　〒

お名前

フリガナ

男 ・ 女

アンケート・普段、よく飲むワインについて教えてください

プレゼントのご応募

■普段、どちらでワインの購入をされていますか？

　よろしければ店名をお書き下さい

■あなたのお気に入りワインの銘柄を教えてください（高畠ワイン以外でも可）

メーカー名　　　　　　　　　　　銘柄

■主にどんな時にワインをお飲みになりますか？　

酒販店　・　スーパー　・　百貨店　・　通信販売　・　CVS　・　その他

2018 Autumn & Winter

催 事 の ご 案 内
日本全国の皆様にお会いできることを楽しみにしております

催事の内容は変更になる場合があります。特に最終日は閉場時間が早い場合がございますので、ご注意くださいませ。

■仙台…クリスマスを華やかに彩るスパークリングワインや、年末年始にお薦
             めのまほろばの貴婦人等、様々なワインをご紹介いたします

ＪＲ仙台駅 ステンドグラス前催事場 「クリスマスフェア」
2018年12月17日（月）～25日（火） 9日間

■大阪…クリスマスや年の瀬にぴったりのスパークリングワインや
             亜硫酸無添加ワイン等、様々なワインをご紹介いたします

京阪百貨店京橋店 Ｂ1グルメステージ「クリスマス年の瀬試飲会」
2018年12月13日（木）～25日（火） 13日間

■福岡

博多阪急 8階催場 「東北物産大会」
2019年1月9日（水）～15日（火） 7日間

■広島

そごう 広島店 「新春全国うまいもの大会」
2019年1月5日（土）～14日（月） 10日間

■東京

伊勢丹 新宿店 7階催事場 「2019世界を旅するワイン展」
2019年2月20日（水）～25日（月） 6日間

■名古屋

松坂屋 名古屋店 7階大催事場 「東北6県物産展」
2019年3月13日（水）～18日（月） 6日間

編集後記

正月といえば「おせち料理」だ
が、その由来として「12月のう
ちに保存が効く料理を作って
おいて、新年は奥様方も家事
から離れ、ゆっくりと過ごせるよ
うに」という意味合いもあるの
だと初めて知った。そしてその
海の幸、山の幸をふんだんに
使ったメニューには、五穀豊

穣、子孫繁栄、長寿や勤勉、出
世、平和、家が長持ちするよう
になど、いろんな想いが込めら
れている。さて、そんなおせち料
理は、もちろん日本のワインで
楽しみたい。特にアンサルファ
イテッド（亜硫酸塩無添加）が
オススメ。主張し過ぎずに、繊
細な味わいを邪魔することな
く、料理を引き立ててくれる。い
よいよ平成から新しい時代へ。
2019年も空Quは皆様の幸せ
をお祈りします。（Z.K）

付属の読者ハガキを切り取りご応募ください。
ご応募はお一人様ハガキ1枚まで。発表は発
送をもってかえさせていただきます。また応募
資格は満20歳以上の方とさせていただきます。 

締切 ： 2019年3月31日（日）当日消印有効

Qu 読者プレゼント
2017高畠バリック
プレミアムロゼ樫樽熟成　名様3

ワイナリー啓翁桜回廊
1月中旬から2月中旬にかけて、今年もディスプレーします。
桜の生育状態や天候などによって期間変更になる場合があります。

一足
先
に
春
の
香
り

一足
先
に
春
の
香
り

雪
の
季
節
に
咲
く
桜

雪
の
季
節
に
咲
く
桜

●飲酒運転は絶対にお止め下さい。
●飲酒運転は絶対に「しない」「させない」。
●お酒は20歳になってから。
　未成年の飲酒は法律で禁止されています。
●妊娠中や授乳期の飲酒は胎児・乳児の発育に悪影響
　を与える恐れがあります。
●お酒は楽しく、適量をお守りください。
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